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د وتداول الحاصلات إعدا
 خ ض ر( 315الزراعية )

 الجزء العملي
 

 لطلاب برنامج الصناعات الغذائية
 

 الكلية رؤية
تسعي كلية الزراعة جامعة القاهرة الي أن تصبح خلال العقد 

القادم من بين المؤسسات الأكاديمية المتميزة والمعترف بها علي 

لمي, وتنمية المجتمع في المستوي الإقليمي في التعليم, والبحث الع

مجالات الزراعة وعلوم الحياة لمواجهة التحديات الحالية والمستقبلية 

 للتنمية المستدامة

 
 رسالة الكلية

في إطار رسالة جامعة تسعي كلية الزراعة لإعداد خريجين 
قادرين علي المنافسة محلياً واقليمياً في مجالات الزراعة وعلوم الحيا,ة 

رامج وأنشطة وخدمات متميزة في التعليم, والبحث من خلال تقديم ب
 العلمي, وخدمة المجتمع وتنمية البيئة

 
 

 رسالة قسم المحاصيل
إعداد خريج متميز في مجال إنتاج وتربية المحاصيل الحقلية, له 
القدرة علي مواكبة التطورات العالمية في مجال تخصصه, بالإضافة 

بية المحاصيل والبيومتري قادرين لتأهيل الباحثين في مجالات إنتاج وتر
علي حل المشاكل الزراعية المحددة لتعظيم مجالات الإنتاج ومجالات 

 تصدير الحاصلات الزراعية ذات الجودة العالية
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 د. محمد حمزة
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 أولا: الفاكهه

 تقدير الصفات الطبيعية للثمار

لحصول على ثمار ذات جودة عالية إلماماً بجميع الجوانب التى تحيط بالثمار يتطلب ا

بداء من الزراعة واختيار الصنف ومرورا بعمليات الخدمة المختلفة من تسميد و رى ومقاومة 

آفات وغيرها ثم جمع الثمار فى الموعد المناسب وتداول الثمار حتى وصولها للمستهلك النهائى، 

هم تقدير الصفات الطبيعية والكيميائية للثمار للاستدلال على التغيرات التى وعلى ذلك فمن الم

 تحدث فى الثمار أثناء مراحل نموها المختلفة.

 تقدير بعض الصفات الطبيعية

 أبعاد الثمرة -1

 يمكن تقدير أبعاد الثمرة مثل الارتفاع والقطر باستخدام القدمة

 

        

 شكل الثمرة -2

ل تطور الثمار تغيرا فى شكلها ومثال ذلك ثمار المانجو والتى يستدل على فقد يصاحب مراح

 اكتمال نموها بامتلاء الأكتاف.

 وزن الثمار -3

وفى هذه الحالة إما أن يتم حساب وزن الثمار منفردة أو يتم وزن عدد من الثمار و حساب متوسط 

 وزن الثمرة

 متوسط وزن الثمرة =
 مجموع أوزان ثمار العينة

 دد ثمار العينةع
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 حجم الثمار -4

يمكن تقدير حجم الثمار من خلال تقدير حجم الماء المزاح بفعل الثمار، ويجرى ذلك بعدة طرق 

منها استخدام مخبار مدرج يوضع به حجم معلوم من الماء ثم توضع الثمار مما يودى إلى إزاحة 

 الماء لأعلى بقدر حجم الثمار.

فتحة جانبية ويملأ بالماء ثم توضع الثمار فتزيح الماء من الفتحة  كذلك يمكن استخدام وعاء ذو

 ويتم استقباله فى مخبار مدرج، وعلى ذلك فان حجم الثمار = حجم الماء المزاح  

 

 الكثافة النوعية للثمار -5

 وهى تعبر عن النسبة بين وزن وحجم الثمار فيمكن حسابها رياضيا كما بالمعادلة

 مرة =الكثافة النوعية للث
 وزن الثمرة

 حجم الثمرة

 درجة الصلابة -6

تعبر الصلابة عن مدى مقاومة أنسجة الثمرة للضغط الواقع عليها، وهى واحدة من التغيرات 

الهامة التى تصاحب الثمار فى مراحلها المختلفة حيث ترتبط بالتغيرات الطبيعية التى تحدث فى 

 د البكتينية وفعل الإنزيمات.جدر خلايا الثمار وكذلك التغيرات فى الموا

،  Firmness testerأو   Pressure testerتستخدم أجهزة خاصة لقياس صلابة الثمار وتسمى 

هذا ويراعى أن هناك ثمار يتم قياس صلابتها بالقشرة وثمار أخرى يتم قياس الصلابة فى اللحم 

م الموالح، كذلك يراعى قطر فقط مع استبعاد جزء من القشرة لأنها قد تؤثر فى القراءة مثل ث

 الثاقب المناسب لكل نوع من الثمار.
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 تقدير نسبة العصير -7

يمكن استخدام مدى عصيرية الثمار كأحد أدلة الصلاحية للجمع فى بعض الثمار مثل بعض أنواع 

الموالح، وفيها يتم أخذ وزن أو حجم معلوم من الثمار ويتم عصرها تماما ثم يتم تقدير كمية 

 صير ويتم حساب نسبة العصير كما يلىالع

 نسبة العصير =
 وزن العصير

 وزن الثمرة

 أو

 نسبة العصير =
 حجم العصير

 حجم الثمرة

 تقدير الألوان -8

يعد وصول لون القشرة واللحم إلى لون معين فى بعض الثمار أحد أدلة الصلاحية للجمع فى 

اما على تغير الألوان كدليل صلاحية للقطف فى بعض أنواع الثمار فى حين لا يمكن الاعتماد تم

 أنواع أخرى من الثمار.

 ويتم تقدير الألوان بعدة طرق ومنها:

بالعين المجردة: حيث يتم تقدير اللون بطريقة وصفية ولكن يعاب عليها اختلافها  -1

 بصورة كبيرة باختلاف الشخص القائم بالتقدير

: وهى عبارة عن مجموعة من  colour chartاستخدام الألوان القياسية المطبوعة  -2

الكروت الورقية مطبوع عليها الألوان بدرجاتها المختلفة حيث يأخذ كل لون مسمى 

 معين متعارف عليه ويتم مطابقة الثمار بالمماثل لها فى تلك الألوان.

: وهى تعد أكثر دقة حيث يستدل على colour meterاستخدام أجهزة قياس اللون  -5

 ية حيث يمكن تحديد اللون ودرجة سطوعه.اللون بصورة رقم
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 الاختبارات الحسية -9

وهى اختبارات تعتمد على حواس الإنسان المختلفة ، ويجب أن يقوم بها أشخاص ذو خبرة 

ويمكن تقديرها من خلال وضع درجات تعبر عن مدى تلك الصفة فى الثمار، ومن هذه 

 الاختبارات

ن المجردة، وترجع ألوان الثمار لوجود الصبغات النباتية فاللون اللون: يمكن تمييز اللون بالعي -أ

الأخضر يرجع للصبغات الكلورفيلية، اللون الاصفر يرجع للكاروتينات والزانثوفيلات، اللون 

 الأحمر يرجع لليكوبين والانثوسيانينات.

 الصوت -ب

 درجة تماسك أنسجة الثمرة وصلابتها بمسكها باليد -ج

يمكن تمييز الرائحة الموجودة مرغوبة أم غير مرغوبة ، وهى ترجع لوجود الرائحة: حيث  -د

 المركبات الطيارة مثل الزيوت العطرية والاسترات والكحولات والالدهيدات.

الطعم: ينتج الطعم من وجود توازن بين المركبات الكيميائية داخل الثمرة وبزيادة أحدها  -هـ

 يسود هذا الطعم حيث نجد أن

 لو يتوقف على نسبة السكرياتالطعم الح 

 الطعم الحامضى يرجع لوجود الأحماض العضوية 

 الطعم القابض يعود للتانينات 

 الطعم المر بسبب المركبات الجليكوسيدية 

----------------------------------------------------- 
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 التطبيقات

 الدرس العملى الأول

 ك مع تقدير الخصائص المطلوبة بالجداول التاليةتعرف على الثمار المعروضة امام

 

 الجزء الذى يؤكل طبيعة التصلب منشأ الثمرة قطاع في الثمرة اسم الثمرة

  

 

 

   

  

 

 

   

  

 

 

   

  

 

 

   

  

 

 

   

  

 

 

   

 

 

اسم 

 الثمرة

 درجة اللون الصلابة ابعاد الثمرة الكثافة الحجم متوسط وزن الثمرة
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 تقدير الصفات الكيميائية للثمار

الثمرة كائن حى يحدث به العديد من التغيرات الكيميائية فى منظومة فائقة أوجدها الله 

 سبحانه وتعالى، وتتأثر كل مكونات الثمرة بتقدمها فى العمر و بالظروف المحيطة بها.

 تقدير نسبة الرطوبة: -1

%، ويمكن حساب نسبة الرطوبة بأخذ وزنة معينة  08ة الرطوبة فى معظم الثمار عن تزيد نسب

 يوم حسب نوع الثمرة ثم يعاد الوزن مرة أخرى 2-1م لمدة ° 183من الثمار ثم يتم تجفيفها على 

 النسبة المئوية للرطوبة =
 وزن العينة بعد التجفيف –وزن العينة الطازجة 

X 188 
 وزن العينة الطازجة

 

 تقدير البروتينات: -2

%، وتوجد نسبة كبيرة من هذه البروتينات فى  1تصل نسبة البروتين فى معظم الثمار إلى 

صورة نشطة فى صورة إنزيمات ، و هناك طرق عديدة لتقدير البروتين تختلف باختلاف نوع 

 الثمار.

 تقدير الليبيدات: -3

 28تثناء بعض الأنواع حيث تصل إلى حوالى % فى معظم الثمار باس 1تمثل الليبيدات اقل من 

 % فى ثمار الزيتون.

 تقدير الكربوهيدرات: -4 

% من حجم الثمرة، هذا  08-2وهى تأتى بعد الرطوبة من حيث كميتها فى الثمرة وهى تمثل 

 ويعد تحول النشا إلى سكر احد أدلة الوصول إلى اكتمال النمو كما فى بعض أصناف التفاح.

قدير السكريات على الاستخلاص ثم القياس على أجهزة القياس اللونى مثل وتعتمد طرق ت

 الاسبكتروفوتوميتر.

  Total Soluble Solids (TSS)تقدير المواد الصلبة الذائبة  -5

 باستخدام قطرات من عصير الثمرة يتم تقديرها باستخدام الرافركتوميتر
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 Total Acidityة تقدير الحموضة الكلي -6

يتم تقدير الحموضة بطريقة المعايرة وهى تتلخص فى المعايرة باستخدام قلوى معلوم القوة مثل 

عيارى ، حيث حجم معلوم من العصير ويضاف له نقطتين من دليل الفينول  8.1الصودا الكاوية 

 فيثالين ثم المعايرة حتى الوصول للتعادل وظهور اللون الوردى.

 

 وية للحموضة الكلية =النسبة المئ
 ثابت   xعيارية الصودا    xقراءة السحاحة 

X 188 
 حجم العصير المستخدم

 ويختلف الثابت باختلاف نوع الحمض السائد فى الثمرة

 الثابت أمثلة الثمار التى يسود بها الحمض السائد

 8.88.0 الموالح الستريك

 8.88.0 التفاحيات الماليك

 8.8803 العنب الطرطريك

 

 تقدير الفيتامينات -7

تحتوى الثمار على عدد من الفيتامينات وتتباين الثمار فى محتواها منها، تحتوى ثمار الجوافة 

 والموالح على كميات كبيرة من فيتامين ج ويمكن تقديره كالتالى

سم حامض ميتافوسفوريك وتخلط جيدا ثم  288يؤخذ وزنة معلومة من الثمار ويضاف لها 

سم من الراشح ويعاير بصبغة الداى كلورو فينول اندو فينول حتى نقطة  3ثم يؤخذ ترشح، 

 التعادل )ظهور اللون الوردى(. 
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 سم من الميتافوسفوريك وتعاير بالصبغة للون الوردى لحساب البلانك.3و يؤخذ 

X 100 
R  x  S x V 

Vit. C  % = 
5 x W 

 

 = عيارية الصبغة S      = قراءة البلانك                    Rحيث 

      V          وزن العينة + حجم الحامض =  W   وزن العينة = 

 

 تقدير الصبغات النباتية -8

 تقسم الصبغات النباتية إلى

 صبغات تذوب فى الدهون ولا تذوب فى الماء وتشمل الكلورفيلات والكاروتينات -أ

 ل الانثوسيانينات  صبغات لا تذوب فى الدهون و تذوب فى الماء مث -ب

 وتعطى الصبغات لون قشرة ولحم الثمرة فى مراحل تطورها المختلفة.

هذا وتعتمد معظم طرق تقدير الصبغات على الفصل الكروماتوجرافى أو استخدام أحد المذيبات 

العضوية فمثلا لتقدير الصبغات الكلورفيلية يمكن استخدام بعض المذيبات مثل الأسيتون والداى 

فورماميد، حيث تؤخذ وزنة معلومة من الثمار وتترك فى حجم معلوم من المذيب لمدة ميثيل 

زمنية معينة ثم تقاس على جهاز الاسبكتروفوتوميتر عند الأطوال الموجية التى تمتص عليه 

 الصبغة بأعلى نسبة

 نانوميتر 5..فمثلا يقاس كلورفيل أ عند طول موجى 

 نانوميتر 00. كلورفيل ب عند طول موجى            

 نانوميتر 008كاروتين عند طول موجى             

 ويتم الحساب وفقا للمعادلات التالية

Chlorophyll A (mg/L) = 21.484 X E663 – 0.99 X E647 

Chlorophyll B (mg/L) = 21.426 X E647 – 4.65 X E663 

Carotenoids (mg/L) = 21.484 X E647 – 4.65 X E663 
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 لعملى الثانىالدرس ا

 تعرف على الثمار المعروضة امامك مع تقدير الخصائص المطلوبة بالجدول التالي

 

 السكريات الكلية ح الاسكوربيك  الكاروتين TSS الحموضة اسم الثمرة
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 إعداد وتداول الثمار

 أولا: القطف       

عاة الموعد المناسب للجمع حيث تقطف الثمار الكليمكترية عند اكتمال النمو بينما تقطف يجب مرا

الثمار الغير كليمكترية عند وصولها للنضج، وقد يختلف موعد القطف حسب بعد المسافة بين 

مكان الإنتاج ومكان الاستهلاك & ويمكن تحديد درجة الصلاحية للقطف عن طريق التغيرات 

 يميائية.الطبيعية والك

 ثانيا: تجهيز الثمار وتعبئتها     

تختلف طرق تجهيز الثمار وتعبئتها باختلاف عوامل كثيرة مثل طبيعة المحصول وهل سيسوق 

 محليا أم للتصدير.

 و يتم تجهيز الثمار إما داخل محطات تعبئة أو فى الحقل

ها يدويا ويعيب هذه الطريقة فى الحقل: يتم مسح الثمار فقط من الأتربة المعلقة وتدريجها وتعبئت

 ارتفاع نسبة التالف، التلوث، الفاقد من الثمار

 فى محطات التعبئة: تتعرض الثمار لعدة عمليات 

 الغسيل والتطهير: - 1

 وتتم على مراحل:

الغسيل المبدئى : حيث تمر الثمار على اسطوانات خشبية مكسوة بالشعر تدور حول محاورها  -1

 اء على هيئة رذاذ.ويعلوها دش يدفع الم

وضع الثمار فى حوض الغسيل والتطهير حيث تكون المادة المطهرة مذابة ويكون الحوض  -2

مزود بقلاب يدور لرفع الثمار إلى حصيرة الغسيل النهائى وتقوم المادة المطهرة بقتل الفطريات 

 ملية النظافة.المرضية أو الجراثيم التامة الإنبات كما يمكن إضافة مواد صابونية لإحكام ع

 تغسل الثمار للتخلص من آثار المطهر بمرور الثمار على حصيرة سلكية تحت دش ماء.-5

 التجفيف: -2

 وتتم على مرحلتين 

بمرور الثمار على اسطوانات مكسوة بالإسفنج أسفلها مساحات من الكاوتشوك لإزالة  -1

 المياه الممتصة من على سطح الثمار.

فع هواء ساخن وهذه عملية هامة لإزالة الرطوبة من سطح بمرور الثمار أسفل مراوح تد -2

 الثمرة وإيقاف نمو المسببات المرضية.
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 عملية الفرز لدرجات: -3

تفرز الثمار لدرجات حسب درجة الجودة المطلوبة والتى تستند إلى مواصفات محددة لكل درجة 

 حسب متطلبات الأسواق

ة يقف على جانبيها عمال لاستبعاد الثمار المعيبة الفرز المبدئى: توضع الثمار على سيور متحرك

 والمجروحة والمصابة حشريا ومرضيا والمغايرة فى اللون والثمار التى بها تشققات.

الفرز الاساسى: تمر الثمار على ناقل اسطواني يقف على جانبيه عمال الفرز ويسلط عليه ضوء 

 قوى ويقوم العمال بفرز الثمار المعيبة

 

  Pollichingالتلميع  -4

تفاح( و لا تجرى للثمار التى  -كمثرى -وهى يمكن أن تجرى للثمار الملساء السطح )برتقال

 عليها زغب )خوخ(، وتجرى بعد عملية التجفيف أو بعد الفرز.

وهى تجرى بإمرار الثمار على فرش لولبية تعمل على نشر الشموع أو الزيوت الطبيعية 

سطوحها. كما تجرى للثمار المشمعة لنشر الشمع المضاف الموجودة بجلد الثمرة على جميع 

وتوزيعه بانتظام وإكساب الثمرة لمعانا، هذا و يمكن الاقتصار على عملية التلميع بدون تشميع 

 للتفاح و الموالح التى تشحن لمسافات قصيرة.

 التشميع: -5

ذابا وإطالة مدة وهى عملية تغطية الثمار بطبقة شمعية رقيقة جدا بغرض إعطاءها مظهرا ج

حفظها  وتقليل فقد الماء من الثمار وتتم هذه العملية بمرور الثمار على اسطوانات خشبية مكسوة 

 بالشعر يتصل بها حوض من صاج لتغذية الشعر بالشمع

 ومن الشموع المستخدمة شمع البرافين كما يوجد مركبات شمعية تجارية مجهزة

 ختم الثمار: -6

 -تفاح -لختم اسم الصنف على الثمار التى تتحمل الضغط عليها )موالح وهى عملية اتوماتيكية

 كمثرى( ويمكن الاستغناء عنها بختم ورق اللف

والغرض من الختم تحديد الصنف والتعبير عن درجة الجودة ومنع الغش وتكون الأختام عبارة 

ع الضغط الخفيف عن سيور من الكاوتشوك يكتب عليها الاسم بصورة بارزة وتمر الثمار عليه م

 أو وضع لاصق على الثمار. -عليها

 التدريج لأحجام: -7

حيث تدرج الثمار حسب حجمها حتى يمكن تعبئتها داخل الصناديق بأحجام متماثلة طبقا لرغبات 

 .المستهلك
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 طرق التحجيم:

ملية تحجيم يدوى: تستعمل للثمار الهشة مثل الفراولة ، الكريز، الكاكى، التمور وتحتاج الع -أ

 لعمال مدربين ومن عيوبها عدم انتظام الحجم، التلوث باليد.

 تحجيم الى -ب

 تحجيم حسب وزن الثمرة -1

تمر الثمار على فتحات مقفلة تفتح عند مرور ثقل معين عليها فتسقط الثمار فيها وهى 

 تناسب الثمار الغير منتظمة الشكل مثل الكمثرى

 تحجيم حسب قطر الثمرة -2

ثمار المستديرة حيث تمرر الثمار على فتحات مختلفة القطر فتسقط فى تفضل فى حالة ال

 الفتحة التى تسعها.

 

 تغليف الثمار -8

هى عبارة عن تغطية الثمار بأنواع مختلفة من الأغلفة بغرض حمايتها من العوامل  

فع المحيطة وإبعادها عن عوامل التلف ويشترط فى الغلاف أن يسمح بالتهوية الكافية وعدم ر

 الحرارة حول الثمرة.

 

 تعبئة الثمار: -9

تعتبر المرحلة الأخيرة من مراحل إعداد الثمار للتسويق وهى عملية وضع الثمار  

المجهزة فى عبوات خاصة مختلفة. وتعتمد التعبئة على الثمار المعبأة من حيث شكلها ونوعها 

ت حجم مناسب وتتحمل الطريقة وحجمها والمسافة التى ستنقل إليها. ويراعى استخدام عبوات ذا

 التى سيتم تداول الثمار بها، كذلك انتظام الفتحات ووجودها بنسبة مناسبة للتهوية.
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 ثانيا: الخضر

 أولا: الخضر الثمرية

 
تعتبر الطماطم من محاصيل الخضر الهامة و التي يعتمد عليها كثير من : الطماطم

 و الصلصة و العصائر و الخ الصناعات مثل الكاتشاب 
 : موعد القطف

وهييي ميين الثمييار الرهيريية التييريعة التلييي ت ولييإلى عهييي تحتييان  لييو عناييية خاصيية عنييد تييداولها ت   
يوما من التزهير ت  ويتم قطي الثميار عيي  05وتصل الثمار  لو الحالة الصالحة للاتتهلاى بعد 

ت ولابييد ميين كن تكييون الثمييار  ات التييو مراحييل مختلريية ميين نموهييا حتييب رلبيية المتييتهلى ت وطلبيي
الأخضر و إلى حتي تكون قد تكونيت الميادا اللايلاتينيية التيي تين م  تعدت مرحلة اكتمال النمو 

 بداخلها البإور و التي تمنع انبات البإور داخل الثمرا .
 أهمية تحديد موعد القطف الصحيح : 

القطي و درلاة لاودا الثميار و درلاية  يتوقي علي تحديد موعد القطي درلاة صلاحية الثمار بعد
 قبولها من المتتهلى و كإلى التعر.

 دليل الحصاد:
 تكوين طبقة الكيوتيكل علي تطح الثمرا  -1
 تكوين المادا اللايلاتينية و بدء ت ير لونها وظهور اللون الوردي -2

 

 
 
 
 
  
 

 

 
 
 
 

MG1      MG2       MG3        MG4      Br 
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 مراحل النضج المختلفة في الطماطم :
حييل مختلريية بييدءا ميين مكتمليية النمييو خضييراء و حتييي الثمييار يمكيين حصيياد ثمييار الطميياطم عييي مرا

الناضلاة حمراء و تؤثر مرحلة نضج الثمرا علي صرات عديدا منها القيمة ال إائيية و الطزالاية و 
 عترا بقائها بعد الحصاد و صرات لاودتها وقدرتها التتويقية.

يير بتييط عيي : تتميز الثميار بيان لونهيا كخضير ميع ولايود ت مرحلة مكتملة النمو خضراء -1
لييون الثمييرا حيييل يتحييول ميين الأخضيير الييداكن الييي الأخضيير الريياتح يمكيين حصيياد الثمييار 

 عيها و لكن يلاب انضالاها صناعي.
:يتحييول لييون الثمييار  ميين الأخضيير الييي الأخضيير المصييرر مييع مرحلةةة الثمةةار المخوصةةة -2

% مين تييطح الثميرا و هييي ثميار شييديدا 15ولايود الليون الييوردي عيي متيياحة لا تزييد عيين 
 الصلابة و تصدر للمتاعات البعيدا.

ي لييب اللييون الأصييرر علييي اللييون الاخضيير و تييزداد متيياحة اللييون  مرحلةةة نصةةف تلةةوي : -3
% مين تيطح الثميرا ثميار شيديدا الصيلابة و تصيدر 35-15الوردي حيل تتراوح ما بين 

 للدول العربية و دول حوض البحر الابيض المتوتط.

 %.05وردي تطح الثمرا عي متاحة لا تزيد عن ي طي اللون ال مرحلة الطور الوردي: -4

 % من تطح الثمرا. 05-05ي طي اللون الأحمر متاحة  مرحلة اللو  الأحمر الفاتح: -0

تتليييون الثميييرا كاملييية بييياللون الأحمييير و لكنهيييا تكيييون صيييلبة و  مرحلةةةة النضةةةج الأحمةةةر : -0
 تتتهلى مباشرا .

رحلية حييل تكيون قيد بيدكت يرضيل عيدم وصيول الثميار اليي هيإ  الم مرحلة زائدة النضةج: -7
 عي عقد صلابتها و صرات لاودتها و قدرتها التتويقية.
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 الصبغات الموجودة في ثمار الطماطم:

 و هو المتئول عن اللون الأخضرالكلوروفيل :  -1
 و هو المتئول عن اللون الأصرر الكاروتي : -2

 و هو المتئول عن اللون الأحمر الليكوبي  : -3

 

 طماطم:صفات الجودة في ثمار ال
 %0-4التكريات : يلاب ان تتراوح بين  -1
 % 5.0-5.2الأحماض العضوية : يلاب كن تكون نتبتها عي حدود  -2

 : طريقة الحصاد
 :   اليدوي      

تلي الثمرا لرة كاملة حول العن  ثم تلاإب برعي  عتنرصيل دون كي تليي لأنتيلاة الثميرا           
المعييدن كالأوعييية العميقيية واللاييرادل ت وعييي  وتوضييع الثمييار عييي عبييوات ناعميية ميين البلاتييتيى كو

 والأقراص يلاب كن تبطن بالور  لتقليل احتكاى الثمار بلادرها الخشنة . تحالة الأتبا
 الآلي :      

% وبعيد  05ويتم حصاد المحصول دععة واحدا عندما تصل درلاات النضج عي الثمار          
 إلى تنقل الثمار  لو محطات التعبئة .

 
 الحصادعبوات 

 
 : الإعداد والتعبئة

 1*  الخطوات التي تلارى علو ثمار الطماطم بعد الحصاد قبل التعبئة :       
 الررز: لاتتبعاد الثمار التالرة و التي بها عيوب عتيولولاية او اصابات مرضية او حشرية. -1
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و يتيوعر طريقية لازالية الرطوبية التنظيي: يتم بال تيل اإا كانت الثمار مكتملة النمو خضراء ا -2

 الزائدا من علي الثمار او يتم بتنظيي الثمار بررشات ناعمة لااعة.

   
 التدريج : و يكون تدريج حلامي كو لوني  -3

 

  
 

 تدريج حلامي                                            تدريج لوني               
 

كلايم او عيي اقرياص  0ية اإا كانت للتصدير تعة التعبئة : تتم التعبئة عي عبوات كرتون -4
 لاريد اإا كانت للتتوي  المحلي 
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 وضع بطاقات تعريي المنتج: حيل يوضع عليها كل المعلومات الخاصة بالمنتج -0

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 عبوا تو  محلي                             عبوا تصدير         
  
 * اإكر طر  تعبئة ثمار الطماطم للتصدير: 

  
 الطريقة المربعة)المتوازية(                                   الطريقة المتبادلة      

 
التبريد المبدئي :ييتم تبرييد ثميار الطمياطم بطريقية التبرييد بيدعع الهيواء  لابياري مين خيلال  -0

 الانرا   
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 :  التخزين -7

نضيج التيي ييتم حصياد الثميار عيهيا تختلي درلاة حرارا تخزين ثمار الطماطم علي حتب مرحلية ال
حيييل تييؤثر درلايية حييرارا التخييزين علييي كييل ميين معييدل التيينر  و هرمييون الايثيلييين و هييو هرمييون 

و إليى  °م15كقيل مين النضج داخل الثمار و لكن لا يمكن تخيزين الطمياطم عليي درلايات حيرارا  
 حتي لا تصاب الثمار بأضرار 

 البرودا و هي بقع مائية علي تطح
 صبح لائرا و ترقد الثمار الثمار ت

 لونها عي هإ  المناط  ثم تصاب 
 الثمار بعد إلى بالرطريات و الاعران

 

 
 

 أضرار البرودة            

 

 

 

 

        
 
 

 كيف يمك  انضاج الطماطم صناعيا:
م و ° 20-10عيين طرييي  درلاييات الحييرارا : حيييل يمكيين تخزينهييا عييي مييدي حييراري ميين  -1

 م° 25حرارا يرضل التخزين علي درلاة 
 

 عن طري  معاملة الثمار اثناء التخزين -2
 ب از الإيثيلين بألازاء من المليون
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 التدريب الأول 

أمامك مجموعة م  الثمار حدد مرحلة النضج لكلا منها في جدول و أكتب   -1
 خصائصها و درجة حرارة تخزينها و مكا  تسويقها

 

درجة حرارة  صفات الثمار مرحلة النضج
 تخزينها

معدل تنفسها و    التسويقمكا
 انتاج الايثيلي 

     

     

     

     

 

 قم بتخزي  ثمار الطماطم التي أمامك في العبوات المختلفة ثم أكمل الجدول التالي -2

معدل الفقد في  العبوة 
 الوز 

 فترة الصلاحية المظهر العام  معدل التالف
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 بطاطس ثانيا: ال

تعتبر البطاط  مين خضير العائلية الباإنلاانيية الهامية تيواء كيان إليى عليو المتيتوى المحليي كو  
التصينيع ت وييتم اتيتهلاى البطياط  بصيور  والاتيتهلاى  تالإنتان  تالعالمي من حيل المتاحة 

 متعدداٍ تواء مطبوخة بطر  مختلرة كو مصنعة .
 

 ميعاد النضج :
طاط  عي ميعاد النضج عبعض الأصناي مبكرا والأخرى متأخرا تختلي كصناي الب         

يوماً من الزراعة حتب الصني المنزرع ت ويتم  125 – 05وتتراوح الرترا بين الأصناي من 
التعري علو نضج البطاط  بإزالة القشرا الخارلاية للدرنة عإن لم تزال بتهولة دل إلى علو 

يوم( ت حيل تكون  05ة متقدمة عن إلى )بعد نضج الدرنات ت وقد تلامع الدرنات عي مرحل
القشرا رقيقة مكونة من طبقة واحدا وتتمو بالبطاط  المريشة ) البطاط  البلي ( و هي 
بطاط  لير تامة النضج وهإ  النوعية من البطاط  تطلبها كتوا  معينة كتو   نلالترا ومثل 

محاعظة عليها من التلي حيل للعند  عدادها للتصدير هإ  الدرنات تحتان  لو عناية خاصة 
 ترترع نتبة الرطوبة بها حتو تصل للأتوا  بصورا لايدا .

 
 : مؤشرات النضج

 حتاب عدد الأيام من الزراعة حتي الحصاد )تتوقي علي الصني المنزرع( - 
 كصررار الملاموع الخضري و لاراعه -
 صعوبة خدش القشرا الخارلاية للدرنات  -
 ز للصني وصول الدرنات للحلام الممي -

 دليل الحصاد : 
كييل المؤشييرات التييابقة تييدل علييي دخييول الييدرنات مرحليية النضييج و لكيين الييدليل المؤكييد لنضييلاها و 

 لإلاراء الحصاد هو حتاب الكثاعة النوعية للدرنات.
 توزن الدرنات لااعة  -1
 توزن الدرنات عي الماء  -2

 

 :الحصاد 
آليييياً كو  ي ( ويكيييون إليييى  ميييا ييييدوياًتييييتم قبيييل الحصييياد  زالييية العيييرش ) الملاميييوع الخضييير          

بيييوم كو يييومين و لا يرضييل رش الملامييوع الخضييري التقليييع  كيميائييياً وترضييل الإزاليية ابلييية قبييل 
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بالمواد الكيمائية )مثل مبيدات الحشائش( و إلى حتي لا تنتقل هإ  المواد اليي اليدرنات و تترتيب 
 بداخلها و بالتالي ترعض عند التصدير.

 د بإحدى الطر  ابتية :يتم الحصا 
 : الحصاد اليدوي 

قد يكيون التقلييع و وإلى عي المتاحات الص يرا بالرأ  كو يكون التقليع بالمحرال البلدي          
باتييتخدام اللاييرار وخلريية آليية الحييرل ويرضييل كن يكييون آليية الحييرل تييلاحها عمييي  وكييإلى تييلاح 

 المحرال البلدي  . 
 
 :  الحصاد الآلي 

تقليع بالبطاط  عي المتاحات الكبيرا و التي ييتم زراعتهيا بخدام الماكينات الخاصة اتت* يرضل 
 اليا ومنها نوعين:

ابلات الحرييارا : حيييل تقييوم بييالحرر و تقليييع الييدرنات ميين كتييرل تييطح التربيية  و اظهارهييا  – 1 
 علي تطح التربة. 

ن كتييرل تييطح التربييةت و نقلهييا ابلات الحرييارا الناقليية : حيييل تقييوم بييالحرر و تقليييع الييدرنات ميي-2
 علي عربات لتوصيلها الي محطات التعبئة.

و ينيييتج عييين الحصييياد ابليييي كضيييرار ميكانيكيييية لليييدرناتت و خيييدوش و يمكييين ان تصيييل اليييي حيييد 
 الشقو  و الكتور للدرنات.

 :  وتتميز الدرنات الجيدة 
عيي الأراضيي الرمليية و يرضل المزروعية  -كن تكون الدرنات متماتكة _خالية من حبيبات الطين

خالييية ميين آثييار المبيييدات وكعييراض -حيييل تعطييي اللييون الأصييرر المميييز للييدرنات عنييد التصييدير 
تأخيييإ  –إات ملمييي  نييياعم والعييييون تيييطحية  -الإصيييابة بابعيييات ومييين اللايييروح ليييير  الملتئمييية 

 يةخالية من الأخضرار والعرن والشقو  كو النموات الثانو  –الدرنات الشكل المميز للصني 
 العلاج التجفيفي:

بعد حصاد درنات البطياط  يلايري عمليية عيرز لليدرنات لإتيتبعاد اليدرنات المصيابة بيالامراض و 
 الحشرات و العيوب الرتيولولاية .

 : هدف إجراء العلاج التجفيفي
 خرض المحتوي الرطوبي للدرنات  -1
تم إلييى عيين و ييي الاييراء معاللايية للييدرنات التييي حييدل لهييا كضييرار ميكانيكييية كثنيياء الحصيياد -2

 طري  ترتيب طبقة من خلايا بريدرم اللاروح حتي يتم تكوين طبقة كيوتيكل لاديدا.
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 ال رض من  لاراء العلان التلاريري 
 طرق إجراء العلاج التجفيفي: 

 في الحقل :  -1
عييي كومييات: بحيييل تحصييد الييدرنات و ترييرز ثييم توضييع عييي كومييات عييي مكييان مظلييل  . ك

و ت طيييي اليييدرنات بقيييش الأرز ت حطيييب اليييإرا كو  بعييييد عييين كشيييعة الشيييم  المباشيييرا
عروش النباتات ما عدا عرش البطاط  كو البلاتتيى ثم بعد  نتهاء العلان التلاريري 

 تررز الدرنات مرا ثانية و تتدرن و تعبأ.

بحيل تحصيد اليدرنات و تريرز لاييدا و تيدرن و تعبيأ عيي كلاولية ثيم توضيع في مراود:  . ب
 كيضا كما تب . ت طيو  م(1.0-1و  رتراع م 1م و عرض  25مراود )بطول  عي

 

 

 
 
 
 
 

 عي كومات                                            عي مراود
 
 

توضع الدرنات عي هإ  الأماكن بحيل يكون بين الألاولة في النوالات أو غرف عادية :  -2
نوالية عيي متاعات تتمح بمرور الهواء بين الألاولة و كإلى تولاد عتحات عيي ال يري او ال

اللاهة البحرية و يتم تركيب شبى مانع لدخول الحشرات علي هيإ  النواعيإ و كيإلى يرضيل 
 ان تولاد مروحة كو ككثر لتقليب الهواء باتتمرار لمنع حدول ظاهرا القلب الأتود.
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حيل توضع الدرنات عي مخازن مبردا يمكن التحكم عي درلاة الحرارا في مخاز  مبردة:  -3
 15-0% و تتيييرى اليييدرنات لميييدا 00-05م و الرطوبييية النتيييبية 25-10لتكيييون ميييا بيييين 

 ايام حتي تلتئم اللاروح.

 

 
 
 
 
 

 عي لري عادية                              عي مخازن مبردا                     
 

 التعبئة :
كلاييم ويرضييل عييادا الألاوليية  05 -20يييتم تعبئيية البطيياط  الناضييلاة عييي كلاوليية تييعة          
كلاييم المصيينوعة ميين اللايييوت كو الكتييان وإلييى حتييو لا تحييدل كضيييرار  20 – 10تييعة  الصيي يرا

 ميكانيكية للدرنات.
 
 
 
 
 
 
 

 :التخزي  
 تختلي درلاات حرارا تخزين درنات البطاط  علي حتب ال رض من التخزين 

و إليى حتيي لا يحيدل  °م 15للتصنيع : يتم تخيزين درنيات البطياط  عليي درلاية حيرارا  -1
 و تتكير  كرملة للدرنات

و إلى للحراظ علي تكون اليدرنات و عيدم  °م4للتقاوي: تخزن الدرنات علي درلاة حرارا  -2
 تزريعها كثناء التخزين

للإتتهلاى المباشر : يمكن كن تخزن الدرنات عي اللايو العيادي )المنيازل( او تخيزن عليي  -3
 °م 0درلاات حرارا 
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 كيف تصدر البطاطس الغير تامة النضج:

لييير تاميية النضييج يلاييب اتييتعمال مييادا البيتمييو  المنييدي بالميياء  بحيييل لا تقييل بالنتييبة للييدرنات 
% بييالوزن ميين  البطيياط  المعبييأا كو كي مييادا بديليية تقرهييا  الهيئيية  العاميية للرقابيية علييو  15عيين 

الصييادرات والييواردات و إلييى حتييي تظييل الييدرنات محترظيية بييالمحتوي الرطييوبي العييالي لهييا و كييإلى 
حتكاى الدرنات ببعضها البعض مما يؤدي لإزالة قشرتها الخارلاية علو  كن  حتي يمنع البيتمو   

 يتم الشحن بالبواخر داخل لري تبريد. 
 
 

 
 

 

 

 

 المعاملات التي تجري علي الدرنات بعد التخزين :

 الفرز.  -1

 الغسيل و يكون عند الإستهلاك مباشرة.   -2

 

 مواصفات الدرنة الجيدة: 

 مماثلة للصنف -1

 الفسيولوجية و المرضية و الحشرية  خالية من العيوب -2

 تامة النضج  -5

  ذات لون زاهي -4
 

 التدريب الثاني
 كمامى ملاموعة من درنات البطاط  قم بتحديد دليل الحصاد و مرحلة النضج المناتبة -1
تعيييري عليييي صيييرات اللايييودا المثليييي ليييدرنات البطييياط  المولايييودا كماميييى و تعيييري عليييي  -2

 و كتباب حدوثها العيوب الرتيولولاية المولاودا بالدرنات

 كحتب الكثاعة النوعية للدرنات التي امامى -3
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 ثالثا: الفراولة
  تعتبر ثمار الفراولة م  أكثر الثمار قابلية للتلف بعد الحصاد ويرجع ذلك للأسباب التالية: 
  ارتراع معدل التنر  -1

 محتواها العالي من الماء -2

 را الثمار إات لون كحمر داكن تمتص الحرا -3

 -بإورها تهلة النزع و الرقد  -طبيعة تركيب الثمرا )إات لالد رقي  تهل القطع كو اللارح  -4
 اللحم طري مما يلاعلها عرضة للكدمات والهر (

 تهلة الإصابة بالأمراض الرطرية -0

 عرن البوتريت   -ك 
الرراولة بعد  و هو من ككبر المشكلات التي يلاب كخإها عي الاعتبار عند عمليات التداول لثمار

 الحصاد و هإا الرطر له القدرا علي النمو حتو درلاة الصرر المئوي.

 
 عرن الريزوب   –ب 

لاراثيم هإا الرطر تتوالاد عادا عي الهواء لهإا عهي تهلة الأنتشار و تنمو علي درلاة حرارا 
 درلاة مئوية. 0كعلي من  

 ميعاد النضج :
وميعاد الزراعة وتلامع الثمار علو عترات  يتوقي ميعاد النضج علو حتب الصني         

 مختلرة ويتوقي إلى علو درلاة الحرارا عتقل الرترا كلما ارترعت درلاة الحرارا .
دليل الحصاد عي الرراولة: يعتمد علي اللون و الحلام كدليل حصاد لثمار الرراولة و تحصد 

 الرراولة عي مرحلتي للنضج و هما 
 مناتبة للتصدير بحيل تكون الثمار صلبة و تتحمل النقلتلوين و هإ  المرحلة هي ال 3/4 -1
 مرحلة التلوين الكامل  و تصلح هإ  المرحلة للإتتهلاى المباشر   -2
 

 مواصرات الثمرا اللايدا عي الرراولة :
 مخروطية الشكل-1
 تحتوي علي الكأ  إات اللون الاخضر -2
 لونها كحمر زاهي )صب ة الأنثوتيانين( -3
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 وب و الامراضخالية من العي -4
  تحقي  اللاودا عي الرراولة:

  كن كيلااد نظام لايد لتحقي  اللاودا من كهم عوامل نلااح تتوي  الرراولة الطازلاة.

  اول خطو  عي برنامج تحقي  اللاودا هو تحديد مواصرات اللاودا للمحصول والتي تتمثل
  عي الصرات التالية:

  تلاان  وانتظام شكل و حلام ولون الثمار. .1
 الثمرا علي الأقل كحمر زاهو  تطح 4\3 .2
 المظهر)اللمعان واللون( والقوام .3
 صلابة الثمار. .4
 الخلو من العيوب و الأمراض و الأضرار الرتيولولاية .0

النكهة اللايدا وهي خليط من الطعم والرائحة تقدر علي كتا  نتبة التكريات  .0
 والحموضة.

 الطعم الأحماض التكريات

 لايد عالية نتبيا عالية

 متوازن خرضةمن عالية

 لاإع عالية منخرضة

 عديم الطعم منخرضة منخرضة

 

 اليدوي :     

ثمار الرراولة من الثمار الحتاتة التريعة التلي الوالاب التعامل معها بحرص شديد 
 ويلارى الحصاد عي الصباح الباكر بعد زوال الندى .

 طريقة الحصاد المناتبة للرراولة :
دون الض ط عليها و يتم قطع الثمار من منطقة العن  بالمقص  يتم وضع الثمار عي راحة اليد

 ملم من العن  يتم من خلالها تداول الثمار 2-1او اليد و يترى من 
 * ما هي العمليات التي تلارى لثمار الرراولة  إا ما تمت التعبئة كثناء الحصاد :

العامل كثناء عملية الحصاد  عي حالة توعر العمالة المدربة يمكن اتتخدام عربة يتحبها         
وتوضع عوقها الكراتين وبداخلها العبوات البلاتتيكية المعدا لهإا ال رض وهي عبوات ص يرا 

كلام ت وكثناء  الحصاد يقوم العامل بعملية الررز والتدريج والتعبئة عي نر  الوقت ويقوم ¼ تعة 
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عبوات ص يرا عي  0ر ت وتوضع برص الثمار بحيل تكون القمة عي اتلاا  والقاعدا عي اتلاا  آخ
 كلام ثم  تنقل بعد إلى للتبريد التريع ثم كماكن الشحن .  2كرتونة بحيل يكون الوزن 

  عمليات التداول عي المزرعة :
  اهمية العمالة المدربة.  •

  اللامع عي الصباح الباكر وبعد زوال الندي.  •
  تحديد درلاة الصلاحية للقطي.  •
  طريقة القطي المناتبة.  •
  تم وتوضع عي صواني اللامع.1-ت0تقطي الثمرا بلازء من العن    •
  مراعاا عدم الض ط علي الثمرا.  •
  تلانب قطي الثمار بشدها من النبات  •
  لامع كل الثمار الصالحة للقطي من علي النبات قبل الانتقال للنبات الملااور.  •
            ان تكون العبوات المتتخدمة عي اللامع نظيرة وملتاء ولير عميقة     •

 تم. 1تم( مع وضع بطانة من الأترنج عي الصواني تمى 7*75*45)صواني اللامع 
 ترعة نقل صواني اللامع بأترع ما يمكن الي بيوت التعبئة تحت تبريد 
 

 * ابلي 

 ويمكن  لاراء الحصاد آلياً لألال التصنيع .
 كهمية الحرارا:

 بالتالو يزداد معدل تدهورها يزداد معدل تنر  الثمار مع زيادا درلاة الحرارا و  •

يعد التحكم عي درلاات حرارا الثمار بعد الحصاد من كهم العمليات اللازمة لتقليل معدل   •
التنر  وبالتالي الحراظ علي الثمار من حدول تدهور تريع ومن ثم  طالة الرترا الممكنة 

 لتتويقها  
  هناى عوامل بيئية كخري مهمة  •

  % 00-05ية ارتراع نتبة الرطوبة النتب  •
  % 10ارتراع نتبة ثاني ككتيد الكربون حول الثمار  لي   •

 التخزين :
كيام بحد كقصو علو درلاة الصرر  15-0يمكن تخزين ثمار الشليى لرترا قصيرا من 

% ولكن تقل صرات اللاودا بعد التخزين برترا قليلة ت بان يخي اللون 00-05المئوي ورطوبة 
وينصح برعع تركيز ثاني اوكتيد الكربون  عو لاو المخزن من  وتنكمش الثمار وتقل حلاوتها.
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%لإبطاء معدل التنر  وخرض نشاط  0-3%  و خرض معدل الاوكتلاين الي 15-10
 الكائنات الدقيقة . 

  تخزين ثمار الرراولة عي لاو هوائي معدل
نع يتم ت طية البالتات بكي  كبير من البلاتتيى وتثبيتة عند القاعدا  بشريط لاص  لم

 %  10-12ثم يحقن ب از ثاني ككتيد الكربون بنتبة    –تترب ال ازات 

 وتؤدي هإ  العملية الي 
  مقاومة الأعران وتثبيط النمو الميكروبي  •
 كبطاء التنر    •
 المحاعظه علي صلابة الثمار   •
 كطالة عترا التتوي    •
 يوم(. 10-15مع كمكانية الشحن لمتاعات بعيدا عن طري  البحر)من  •

 تصدير :ال
يلاب كن تكون الثمار المعدا للتصدير تليمة ت نظيرية ت وليير منزوعية الكيأ  ت لهيا عني  قصيير 
ن تكون  ت خالية من العطب والعرن ت خالية من الإصابات الحشرية ت خالية من آثار المبيدات توا 

هييا عييين الثمييار طازلاييةت خالييية ميين اللاييروح ولييير مبتلييية متماثليية الشييكلت  لا تقييل نتييبة التلييوين ب
%. ويتم تدريج الثمار  لو رتب حتب القرار الخاص بالتصدير وملاحظة 00% ولا تزيد عن 20

 نتبة العيوب التلاارية.
 

 التدريب الثالث
أمامك مجموعة م  ثمار الفراولة حدد مرحلة النضج و صفات الجودة للثمار  -1

 الصالحة للتصدير
نسبة المواد  مرحلة النضج

 الصلبة الذائبة

 درجة الطزاجة شكل الثمرة  بة درجة الصلا
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 رابعا: البصل
 البصل الأخضر: -1

يتم الحصاد علي حتب حلام الابصال و تدرن الابصال الي ثلال رتب البيبي و  
 اللاامبو و الكونتينيتال و تصدر لاميع هإ  رتب الي الخارن

 العمليات التي تجري علي المحصول في الحقل 
 حصاد و يلاري يدويا ال . ك

 يتم قطع لاإور الابصال )حل  اللاإور( . ب

 يتم  زالة الأورا  الخارلاية  . ت

 عرز الابصال و  تتبعاد المصاب  . ل

يتم تربيط الابصال بأتتيى )عمل الحزمة( و تختلي عدد الابصال داخل الحزمة  . ن
 علي حتب الرتبة  

 ثم تتم التعبئة عي كقراص بلاتتيى لنقلها الي محطة التعبئة  . ح

 لعمليات التي تجري علي المحصول في محطة التعبئة ا

 حل  الأورا : كي يتم قطع الأورا  علي كطوال محددا  . ك

 

 
 يتم لم  منطقة قطع الابصال عي محلول مضاد للأكتدا  . ب

التعبئة: تتم التعبئة عي كقراص بلاتتيى يتم تبطينها من الداخل بأكيا  بلاتتيكية مثقبة  . ت
 تم وضع حزم الأبصال بطريقة متبادلة داخل الأكيا )عبوات لاو هوائي معدل( و ي
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التبريد المبدئي: يلاري علي الابصال مباشرا بعد التعبئة بطريقة التبريد بدعع الهواء  . ل
  لاباري.

 

 
 التخزين المبرد: يتم علي درلاة حرارا صرر مئوي  . ن

 البصل الجاف: -2

 ميعاد النضج بعدا عواملويتأثر شهور من الزراعة  7 – 0ينضج البصل بعد ميعاد النضج : 
 منها :

 الأصناي  -
 اختلاي الرترا الضوئية ودرلاة الحرارا -
 اختلاي نوع التربة  -

 :علامات النضج
 لاراي الملاموع الخضري  -  1 
 ميل الاورا  ناحية تطح التربة  -2 

 وصول الأبصال للحلام المميز للصني  -3
 لاراي القشرا الخارلاية للبصلة  -4
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 : طرق الحصاد

يتم الحصاد  ما يدويا بشد الأبصال باليد ثم تترى الأبصال علو الأرض لتلاي قبل كن         
 كو يتم الحصد الي باتتخدام الماكينات  تصلح للتتوي  و التخزين و كإلى باتتخدام المنقرا.

 أذكر مواصفات البصلة الجيدة : 
 تامة النضج  -1
 كن تكون منطقة الرقبة لااعة و م لقة تماما -2

 الورقة الخارلاية علي البصلة و تكون لااعة  كن تولاد -3

 لا يولاد بها لاإور  -4

 أذكر مواصفات أبصال التصنيع:
 ان تكون بيضاء اللون  -1
 ان تكون دائرية  -2

 كن يكون محتواها من المادا اللااعة مرترع -3

 ان تكون مرترعة عي نتبة المواد  الصلبة الإائبة الكلية

 الحصاد:أذكر العمليات التي تجري علي الابصال بعد 

 لاتتبعاد الأبصال إات العيوب الرتيولولاية و المرضية و الحشريةالفرز :  -1
ب رض خرض الرطوبة  يلاري علي الأبصال مباشرا بعد الحصادالعلاج التجفيفي:  -2

ثم يلاري عرز بعد  النتبية و كإلى علان الاضرار الميكانيكية الناتلاة عن الحصاد
 العلان التلاريري مرا كخري

 .ن التدريج حلامي علي حتب قطر الأبصاليكو التدريج:  -3

تعبأ  الأبصال عي كلاولة من اللاوت كو الشبى الملون إو تعات مختلرة  التعبئة: -4
كلام و يرضل العبوات الص يرا خاصة للتصدير كما يتم تعبئة البصل  05– 20من 
 صنادي  خشبية كو من البلاتتيى كو الكرتون. عي

 
 
 
 

 البصل عي كلاولة تعبئة                        
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 يتم بطريقة الغرف العاديةالتبريد المبدئي :  -5

لنلااح تخزين البصل لمدا طويلة يلاب المحاعظة علية من عقد الماء  التخزين : -6
والمادا اللااعة بعدم تعرضه لأشعة الشم  المباشرا و درلاات الحرارا العالية . ويتم 

ة الشم  و تررز كل عترا تخزين البصل عي المنزل عي مكان هاو بعيدا عن كشع
شهور كاملة بصورا  3لاتتبعاد كي كبصال مصابة و يمكن كن يخزن البصل لمدا 

لايدا . كما يتم تخزين الأبصال للأتوا  عي مخازن مهواا لايدا و نظيرة . و ترص 
 . عيها عبوات البصل علو  كلواح من الخشب بعيدا عن بعضها للتهوية

 ينقسم التخزي  إلى 

 لعادي التخزين ا  . ك
 التخزين المبرد عي درلاة الصرر المئوي - . ب

 

 

  ما هي الشروط الواجب مراعاتها قبل تخزي  الأبصال :* 
 عرز الأبصال  - 
 تؤخإ الأبصال التامة النضج -
 الأبصال التي كلاري لها العلان التلاريري  -

4-  

  
 

 التدريب الرابع
تعري علي العيوب كمامى ملاموعة من الابصال حدد صرات اللاودا عي الابصال و 

 الرتيولولاية المولاودا بها.
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 الزينةثالثا: 

 Holding or Vase solutionsمحاليل الحفظ بالفازة 

المحاليل التي تحُفظ فيها الأزهار بإستمرار في الفازة تسمى بمحاليل حفظ الأزهار 

Floral preservatives هيدراتوتحتوي معظم المواد الحافظة للأزهار على الكربو- 

وأحياناً بعض المواد الناشرة، و فيما يلي  -بعض المركبات المعدنية -منظمات النمو -المطهرات

 دور هذه المواد وطريقة عملها لإطالة فترة حياة الأزهار بعد القطف.

  الكربوهيدرات -أ 

 أهمية الكربوهيدرات 

للأزهار المقطوفة  الكربوهيدات المتاحة هي العامل المهم الذي يؤثر في طول فترة الحياة

بالفازة، وعامة فإن الأزهار المقطوفة التي تمتص محلول مزوداً بالكربوهيدات تعيش فترة 

أطول من تلك الموضوعة في الماء المقطر فقط. ويقوم السكر بالعديد من الأدوار لتأخير 

 الشيخوخة كما يلي:

 تعتبر الكربوهيدرات المصدر الرئيسي لتغذية الأزهار. .1

مصدر الرئيسي للطاقة اللازمة للمحافظة على العمليات الكيموحيوية أو الفسيولوجية تعتبر ال .2

 بعد القطف من النبات الأم. 

تدعم السكريات العمليات الأساسية لإطالة حياة الأزهار في الفازة مثل تحسين التوازن المائي  .5

 بتنظيم النتح وزيادة الماء الممتص.

لمورفولوجي للزهرة من فترة الحياة في الفازة ويكون ذلك تزيد السكريات في أثناء النشوء ا .0

 مصحوباً بوزن طازج ثابت مع زيادة منتظمة في المادة الجافة.

 تزيد من محتوى البتلات من البروتين الذائب. .3

 تتحرك بواسطتها مصادر الطاقة من مكان تخليقها إلى مكان إستعمالها. ..

 تحافظ على الضغط الإسموزي. .0

 ق الإيثيلين من الزهرة.تؤثر على إنطلا .0

 تثبط تحلل الفوسفوليبيدات )الدهون المفسفرة( وبذلك تحفظ الأغشية. .9

 تحمي الميتوكوندريا من الهدم. .18

  يعتبر السكروز هو السكر المستخدم غالباً في المواد الحافظة للأزهار وفي بعض التركيبات

ز والمالتوز فعالة إذا استخدمت يمكن إستعمال الجلوكوز والفراكتوز. كما تعتبر سكريات اللاكتو

 بتركيزات منخفضة.

  التركيز الأمثل من السكروز لكل مادة حافظة للأزهار يختلف بين نوع وآخر من النباتات

وفي بعض الأحيان من صنف لآخر من الأزهار، فعلى سبيل المثال البراعم الزهرية المقطوفة 

% تحت ظروف 08 –تركيزات من صفرمن الكريزانثمم يمكن أن تتفتح في محلول السكروز ب

% ودرجة 08-08ساعة( ورطوبة نسبية  20م/شمعة من ضوء الفلورسنت )188الغرفة وهي 

 م.21-19حرارة 

  تعتبر حساسية أوراق بعض الأزهار أحد الأسباب الرئيسية لتحديد التركيز الأمثل من السكر

كثر حساسية للتركيز المرتفع من للأنواع المختلفة من الأزهار، حيث تكون الأوراق الخضراء أ
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السكر عن البتلات مثل أوراق أزهار عباد الشمس التي تذبل قبل الأزهار، كما وجد أن 

السكريات الخارجية المضافة تتجمع أولاً في أوراق الورد ثم تنتقل إلى الأزهار مما قد يعزي 

صفور الجنة والجلاديولس لا إليه حساسية أوراق الورد للتركيز الزائد من السكر. بينما أزهار ع

 %.23تضار أوراقهم  في التركيز المرتفع من السكر والذي يصل إلى 

 عيوب إستخدام الكربوهيدرات 

ن كل السكريات في مواد حفظ الأزهار بيئة مناسبة لنمو الكائنات الدقيقة التي تسد ِّتكُو .1

 ناً باستخدام المواد المطهرة. الأوعية المائية في الساق، لذلك فإن استعمال السكريات يكون مقتر

التركيز الزائد من السكر يمكن أن يتلف الأوراق، حيث تكون الأوراق الخضراء أكثر  .2

حساسية للتركيز المرتفع من السكر عن البتلات وذلك لانخفاض قدرتها على ضبط الإسموزية 

 عن البتلات.

 المطهرات  -ب 

 فازة والتي تشمل: البكتريا والخميرة تقوم الكائنات الحية الدقيقة التي تنمو في ماء ال

 وذلك: بالإضرار بأزهار القطفوالأعفان، 

 لنموها و تكاثرها ثم سدها للأوعية الخشبية للأزهار. .1

 إنتاجها للإيثيلين والسموم التي تسرع من شيخوخة الأزهار. .2

زيادة حساسية الأزهار لدرجات الحرارة المنخفضة أثناء التخزين البارد وذلك بخلق  .5

 اضع لتكوين نويات ثلجية مما يؤدي إلى تحطم جدران الخلية.مو

  وللتحكم في نمو الكائنات الدقيقة تستعمل المطهرات إما منفردة أو كمكونات في المواد

 هي: والكيماويات التي تستخدم عادة في مواد حفظ الأزهارالحافظة. 

أو  HQS-8وبصفة أساسية السلفات  :(HQ-8)هيدروكسي كينولين -8أملاح مادة  (1

ويرجع تأثيرها إلى الخواص المخلبية لإسترات الكينولين والتي تخلب  HQC-8السترات 

ذو الشقين  8Qأيونات المعدن المسببة لإنسداد الساق. كما أن المركب المخبلي للكينولين 

المعدنيين )أساسا الحديد والنحاس( هو الأساس كمضاد لنشاط البكتيريا بلإضافة الى أن 

يمكن أن يؤثرا في طول حياة الزهرة عن طريق زيادة  HQC, 8-HQS-8  المركبين

حموضة الماء. لكن يلاحظ في بعض الأزهار أن زيادة التركيزات منها تكون ضارة حيث 

تسبب ضررا للأوراق وتلون الساق باللون البني واصفرار البتلات البيضاء كما في حالة 

 الكريزانثيمم.

من المطهرات البكتيرية الفعالة،  (:AgNO3الفضة )أملاح الفضة وأساسا نترات  (2

وتضاف نترات الفضة غالباً في محلول الفازة لإطالة حياة الأزهار، ولكن لهذه المادة عيبان: 

فهي تتفاعل مع الكلور الموجود في ماء الصنبور كما إنها تتأكسد بالضوء، وعلى هذا فيجب 

ي آواني بلاستيكية أو زجاجية معتمة وليست إذابتها في ماء مقطر أو ماء منزوع المعادن ف

 أواني معدنية.

من المثبطات الجيدة لفعل الإيثيلين في أنسجة  :(STS)أملاح مادة ثيوكبريتات الفضة  (3

 النبات وليس في ماء الفازة. 

أحد الكيماويات التي تستعمل على نطاق واسع في محاليل حفظ الأزهار  حمض الستريك: (4

 زهار المقطوفة خاصة إذا استعمل مع بعض الكيماويات الأخرى.لزيادة فترة حياة الأ
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أحد المركبات التى تستعمل على نطاق واسع الآن في  (:QASأملاح الأمونيوم الرباعية ) (5

محاليل حفظ الأزهار حيث أن تحميض الماء بها يزيد من مسامية جدران الأوعية عن طريق 

 زيد قدرتها على إمتصاص الماء.تكسير روابط بكتات الكالسيوم بساق الزهرة فت

من المركبات الجيدة لتثبيط نمو البكتيريا التى تسد الأوعية  مركبات الكلورين بطيئة التحلل: (6

 بساق الزهرة وتحرمها من امتصاص الماء.

 

 منظمات النمو -جـ

  تستخدم منظمات النمو أيضاً في مواد حفظ الأزهار وتتكون من هرمونات نمو مخلقة أو من

تمنع فعل المواد الهرمونية المنتجة داخلياً، ويمكن إضافتها لأزهار القطف بمفردها أو مواد 

مخلوطة مع مواد أخرى. ومنظمات النمو يمكن أن تبدأ أو تسرع أو تثبط العمليات الكيموحيوية 

ومن منظمات النمو التي تستخدم أو الفسيولوجية في النباتات، كما تؤخر شيخوخة الأزهار. 

 : ترة حياة الأزهارلإطالة ف

وهي الأغلب إستعمالا لإطالة حياة الأزهار المقطوفة، وهذه المجموعة من  السيتوكينينات: (1

الهرمونات النباتية وجد أنها تطيل عمر أزهار القرنفل عن طريق الإقلال من حساسيتها 

أزهار الورد للإيثيلين مع تثبيط إنتاجيه، وقد وجد أيضاً أن نفس الهرمونات تؤخر الشيخوخة في 

والإيرس والتيوليب، كما تزيد من تحمل أزهار الأنتوريم المقطوفة لأضرار البرودة، بالإضافة 

إلى تثبيط إصفرار أوراق المنثور والجلاديولس. وتستخدم هذه المواد رشاً أو غمساً، ويوصى 

ل من فقد بإستخدام السيتوكينينات للأزهار بصفة خاصة قبل التخزين الطويل أو النقل للإقلا

 الكلوروفيل أثناء الإظلام.

يلعب دوراً مهماً في تنظيم فعل الإيثيلين في أزهار القرنفل المقطوفة حيث يؤخر  :الكينيتين (2

 شيخوختها.

 جدول يوضح منظمات النمو المستعملة لإطالة حياة بعض الأزهار في الفازة

 مليون(مدى التركيز )جزء في ال الرمز الشائع الإستخدام اسم المركب 

 السيتوكينينات:  (1

 بنزايل أمينوبيورين -6
BA 11 – 111 

 الكينيتين (2
KI 11 – 111 

 الأوكسينات:  (3

 حمض الخليك –3 –أندول
IAA 1- 111 

 الجبرالينات:  (4

 حمض الجبريليك 
GA 1- 411 

 حمض الأبسيسيك (5
ABA 1- 111 

 معوقات النمو: (6

 كلورمكوات
ccc 

 

11- 51 

 مثبطات الإيثيلين: (7

 و أوكسي حمض الخليك أمين
AOA 51- 511 
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 رقم المجموعة:                 الرقم الموحد:                           إسم الطالب:                    

 

قم بتحضير محلول الحفظ المطلوب منك، ضع فيه الجزء النباتي المقطوف، ثم أكمل التقرير 

 :التالي

  إسم النبات

ية المجموعة النبات

 التابع لها
 

مكونات محلول 

 الحفظ
 

بيانات بداية 

 التجربة

    /    /21 

مرحلة النضج أو 

 التفتح/ نبات
 

متوسط عدد 

 الأوراق/ نبات
 

متوسط عدد 

 الأزهار/ نبات
 

متوسط عدد 

 البتلات/ نبات
 

متوسط الوزن 

 الطازج/ نبات
 

ملاحظات على 

دخول النبات في 

مرحلة الشيخوخة/ 

 يوم

       /    /21    

       /    /21    

       /    /21    

       /    /21    

 التقرير الأول
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نباتات  المواصفات القياسية لأزهار القطف، الأوراق الخضراء المقطوفة،

 ، و النباتات الطبية والعطريةالأصص

لأسواق لكي يتم كسب ثقة الأسواق العالمية، فإنه لابد من التعرف علي إحتياجات هذه ا

ومواصفات الجودة المطلوبة في إعداد و تداول المنتجات المصدرة إليها، والتي حددتها الوكالة 

الإقتصادية الأوروبية والأمريكية في قوانينهما الصادرة بهذا الخصوص، وهي نفس المقاييس 

 التي تستخدم كبنود أساسية للجودة في العديد من الأسواق العالمية الرئيسية.

 المواصفات القياسية لأزهار القطفاولاً: 

يقصد بأزهار القطف كافةة الأزهةار والبةراعم الزهريةة التةي تقطةف طازجةة مةن الأنةواع 

التي تصلح لأغةراض التجميةل وعمةل الأسةيتة والبوكيهةات، ولتحديةد الجةودة فةي أزهةار القطةف، 

 :يجب توفر المقاييس التالية

تفق عليه وأن يكون قد تم قطفه بعناية بعد وصوله أن يكون المنتج مطابقاً للنوع أو الصنف الم (1

 إلي المرحلة الملائمة من النمو للقطف.

 (:Evaluation and gradingالتقييم والتدريج ) (2

من العمليات الأساسية في تداول الأزهار إذ أن التقييم والتدريج المناسبين يحددان سعر الأزهار. 

لميةة عةن طريةق الفحةص الشخصةي بواسةطة الخبةراء ويتم تقدير جودة الأزهار في الأسواق العا

الصةحة العامةة للنبةات( بالإضةافة إلةى  –المظهةر الطةازج  –اللةون  –طبقاً للمظهر العام )الشكل 

بعض القياسات الأخرى للجودة مع الأخذ في الأعتبار الصفات الطبيعية والكيماويةة للجةودة مثةل 

يعتبةر التةدريج المبنةى علةى أسةس قياسةية وزن وعةدد الزهيةرات. و –قطر الزهةرة –طول الساق

لنباتات الزينة مهماً في التجارة العالمية حيث يؤدي الجهل بمتطلبات السوق الأجنبي الةى حةدوث 

مشةةاكل لمصةةدري الزهةةور، ولتجنةةب ذلةةك فقةةد قةةدرت المواصةةفات القياسةةية لنباتةةات الزينةةة تبعةةاً 

 للوكالة الإقتصادية لأوروبا وأمريكا.

 :ECE Standardsسية للوكالة الاقتصادية الأوروبية المواصفات القيا -أ 

  قامت بتقديم هذه المواصفات القياسية الوكالة الاقتصادية في أوربا(ECE) Economic 

Commission for Europe  والتي تتواجد في جنيف بسويسرا بواسطة الأمم المتحدة، وهذه

هذه المؤسسات. تطبق هذه  المواصفات القياسية ملزمة لكل الدول التي تتمتع بعضوية

المواصفات القياسية لكل أزهار القطف الطازجة والبراعم الزهرية التي تستخدم في البوكيهات 

والتنسيقات الزهرية أو أغراض الزينة الأخرى ماعدا أنواع محددة ذات مواصفات خاصة. 

لترقيم أو وتضم المواصفات القياسية عامة الجودة والتصنيف والحجم والتحمل والعرض وا

 وضع العلامات للأزهار.

 صندوق...إلخ( على:  –حزمة –يجب أن تحتوي كل وحدة منفردة من وحدات البيع )بوكيه 

 منتجات من نفس النوع أو الصنف وعند نفس درجة التطور للبرعم. .1

 يجب أن يتم حصاد الساق بعناية وفي المرحلة المناسبة للنوع أوالصنف. .2

 جة وخالية من الآفات.أن تكون الزهرة سليمة وطاز .5

يجب أن تؤمن مرحلة التطور الزهري وجودة الزهرة وصول المنتج الى جهة الوصول بدون  .0

 تدهور.
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بوكية أو صندوق( بين أكبر وأقل  –كما يجب ألا تزيد الاختلافات في وحدة العرض )حزمة  .3

فما فوق  8.، 38-28، 13-3سم في الدرجات 18.8، 3.8، 2.3الأطوال للأزهار المفردة عن 

 على التوالي.

  :يتم تدريج أزهار القطف في ثلاث رتب 

نامية  -: يجب في أزهار الزينة الفاخرة أن تكون الأزهار ذات نوعية ممتازةextraالفاخرة  .1

وخالية من المواد الغريبة أو  -الساق قوية صلبة وممثلة تماماً للصنف أو النوع -بطريقة صحيحة

% عيوب بسيطة من عدد الأزهار 5ويسمح فقط بمقدار  الأمراض التي تؤثر في مظهرها،

 الكلي.

درجة أولى: المتطلبات كالسابقة ولكن بنوعية جيدة للأزهار وصلابة الساق ويسمح فيها فقط  .2

 % عيوب بسيطة من عدد الأزهار الكلي.3بمقدار 

لتى تصلح أزهار غير مقبولة في الدرجات السابقة ولكن تفي بالمتطلبات الدنيا ا :درجة ثانية .5

 % عيوب بسيطة من عدد الأزهار الكلي. 18للتزيين ويسمح فيها فقط بمقدار 

% من الاختلافات في طول الساق ولكن يجب أن تناسب الحد 18كما يسمح في كل رتبة بتواجد 

 الأدنى من المتطلبات في الدرجة المخصصة.

 US standardsالمواصفات القياسية الأمريكية:  -ب 

 مريكية للعاملين في مجال الزهور في الولايات المتحدة توصيات خاصة وضعت الجمعية الأ

بإختيار الأزهار بدرجاتها المختلفة وذلك بالنسبة لبعض أنواع أزهار القطف فقط. ويختلف 

التدريج في المواصفات القياسية الأوربية عنها في الولايات المتحدة الأمريكية أن الدرجات في 

كية تكون: أزرق وأحمر وأخضر والتي توازي الدرجات الأوربية: الولايات المتحدة الأمري

، والدرجة الأولى والدرجة الثانية، ويكون الإلتزام بهذه المواصفات extraالدرجة الفاخرة 

 اختيارياً.

 عيوب  -المواصفات القياسية تشمل قياسات مهمة لتقدير نوعية الأزهار مثل صلابة الساق

وبيان المعالم الأخرى لأنواع خاصة فعلى سبيل المثال الرتبة  -وراقلون البتلات والأ -الأزهار

( تشمل الأزهار ذات الساق المستقيمة الخالية من السرطانات أو Extraالزرقاء للقرنفل )الفاخر 

الأضرار الحشرية أو المرضية وكذلك ذات الأزهار المتماثلة والمتناسقة والخالية من العيوب 

زهار المندمجة( والبراعم الزهرية المتشققة أو الأزهار المفردة والكؤوس كالرقبة القصيرة )الأ

 المتشققة وعدم التلوين وتواجد الحشرات والأمراض وأي أضرار أخرى عليها.

 (:Unit of presentationوحدات العرض أو البيع )  (5

زم وحةدات العةرض أو البيةع فةي صةورة حة 1901لسةنة  082حدد قانون الاتحاد الأوربةي رقةم 

(bunches) -  باقات(bouquets)  -  صناديق(boxes)  أو ما شابه ذلك، علةي أن تشةتمل كةل

وحدة علي خمس أو عشر زهةرات / سةاق مزهةرة أو مضةاعفات العشةرة، الا أن هةذه القاعةدة لا 

 تنطبق علي:

الأزهار التي تباع فرديةة بطبيعتهةا )كةبعض أصةناف الةداليا والكريةزانثيمم ذات الأزهةار  .1

 رة(.الكبي

 بالوزن )مثل الجيبسوفيلا، السواليداجو والأستر(.  الأزهار التي تباع .2
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الأزهار التي يوافق البائع والمشتري بشكل واضح ونهائي علي إستثناءها من الشروط الخاصة  .5

بعدد الأزهار في كل وحدة عرض أو بيع. ويسمح بهذه الاستثناءات فقط في الصةفقات التةي تعقةد 

 خارج أسواق الجملة.

 :(Uniformity)التماثل  (0

يقصد بالتماثل هنا أن تحتوي كل وحدة من وحدات العرض أو البيع أيةاً كةان نوعهةا علةي أزهةار 

ومن نفس درجة الجودة وأن  (.cv)أو الصنف  (Species)أو النوع  (Genus)من نفس الجنس 

مةع أوراق مةن  أما عن تعبئة الأزهةار مخلوطةة أو  تكون جميعها مقطوفة عند نفس مرحلة النمو

أجنةةاس أو أنةةواع أو أصةةناف أخةةرى، فةةإن ذلةةك يسةةمح بةةه فقةةط عنةةدما يكةةون المنةةتج المخلةةوط أو 

 المضاف من نفس درجة الجودة، علي أن توضع علامة واضحة علي العبوات المخلوطة.

 (:Packagingالتعبئة ) (3

اخلهةا، كمةا يجةب أن يجب أن تكون العبوة من خامات جيدة وتوفر الحماية الكاملة للمنتج المعبةأ د

يكون الورق أو المواد الأخرى المسةتخدمة فةي التغليةف جيةدة نظيفةة ولةم يسةبق اسةتخدامها، وأن 

 تكون علي اتصال مباشر بالأزهار المقطوفة.

 (:Markingالوصف والتمييز )  (.

التةي توضةع علةي العبةوة مةن الخةارج  (Particulars)يقصد بها مجموعة البيانات أو المفردات 

 ما بداخل العبوة من بضاعة وتميزه عما هو موجود علي العبوات الأخرى. وتشمل علي:لتصف 

، وذلةةةك بتسةةةجيل الاسةةةم (packer)أو القةةةائم بالتعبئةةةة  (Dispatcher)تحديةةةد هويةةةة المرسةةةل  .1

 والعنوان والعلامة التجارية )إن وجدت(.

النوع أو الصةنف، : وذلك بوضع اسم الجنس أو ( Nature of product)تحديد طبيعة المنتج  .2

وذكر لون الأزهار وعند وجةود أكثةر مةن نةوع أو صةنف مةن الأزهةار داخةل العبةوة ، فلابةد مةن 

 أو أي اصطلاح مرادف لتوضيح ذلك . (mixture)كتابة كلمة مخلوط 

: وهةةو اختيةةاري، وفيةةه يةةذكر اسةةم البلةةد المنةةتج أو المنطقةةة أو الاسةةم (Origin)تحديةةد المنشةةأ  .5

 لبلد المنشأ.المحلي )الإقليمي( 

 –وتشتمل علي: الدرجة أو الرتبة   (Commercial specifications)المواصفات التجارية  .0

طول  (max)وأقصي  (min)كتابة أدني  –الحجم )ويقصد به طول الساق أو السلاح الزهري ( 

 العدد أو الوزن النهائي. –)إختياري( 

 المنشأ )إختياري(. العلامة الرسمية لجهة الرقابة علي الصادرات في بلد .3

وحةدة العةةرض أو البيةةع المعبةةأة داخةةل العبةةوة: يجةةب أن يكةةون عةةدد الأزهةةار فةةي كةةل وحةةدة )أو  ..

ربطة( مطابق للشةروط المتعاقةد عليهةا. ويةذكر هةذا العةدد علةي العبةوة مةن الخةارج. أمةا إذا كةان 

لحقيقةي بةداخل العدد مخالف للمتفق عليه، فيجب عندئذ توضيح ذلك علي العبوة لمعرفة المكةون ا

 كل عبوة.
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 فيما يلي مواصفات الجودة لأهم أزهار القطف التجاري الأكثر تداولاً في الأسواق العالمية:

 Rose hybrid الورد (1

 خةالي مةن التفريعةات  -أخضةر -مسةتقيم -يشترط لتصدير الورد أن يكون السلاح الزهةري صةلب

المرضةية )الأصةناف ذات السةلاح الرفيةع الةذابل غيةر  الجانبية والعيوب والتشوهات والإصابات

يجب أن يكون البرعم الزهةري قريةب أو علةي وشةك التفةتح لضةمان تفتحةه فيمةا  -مقبولة بالمرة(

أن تكون الأوراق الموجودة علي السلاح خضراء لامعة ناضرة سليمة )خالية مةن التمةزق  –بعد 

أن يكون الةورد مةن صةنف واحةد تةام  -ضية(والتشوهات والإصفرار والتجعد أو أية إصابات مر

 سم. 53وألا يقل ارتفاع البرعم الزهري عن  -وفي حالة مناسبة من النضج -التلوين

  تجهز أزهار الورد المعدة للتصدير في حةزم بأعةداد معينةة مةن السةيقان فةي كةل حزمةة أو ربطةة

الحافظةة مةع إجةراء )يتوقف ذلك بةالطبع علةي النةوع أو الصةنف(. يمكةن اسةتعمال بعةض المةواد 

عملية تبريد مبدئي للحفاظ علةي نضةارة الأزهةار أثنةاء الشةحن وزيةادة عمرهةا فةي الفةازات عنةد 

 المستهلك.

  قبل التفكير في إنتاج الورد للتصدير، يجةب علةي المصةدر أن يأخةذ فةي إعتبةاره أن الةورد زهةرة

ة قةةد يعةةرض السةةيقان رقيقةةة يجةةب تةةداولها برفةةق وعنايةةة، ومةةن ثةةم فةةإن تصةةديرها لمسةةافات بعيةةد

للخةةدش أو الكسةةر أو العطةةب، ممةةا يقلةةل مةةن جودتهةةا، خاصةةة إذا مةةا تةةأخر تسةةليم البضةةاعة أو 

 تعرضت الأزهار لدرجات حرارة مرتفعة في الترانزيت.

  يجب أن يكون المصدرون علي علم دائةم بةالمتغيرات التةي تحةدث فةي السةوق العالميةة، للوقةوف

 لاً حتي يلقي إنتاجهم رواجاً في مختلف أنحاء العالم.علي أكثر الأصناف والألوان تداو

 .تعتبر هولندا من أكبر الدول المنتجة والمصدرة للورد في العالم، تليها أسبانيا 

 Chrysanthemum morifolum الأراولا (2

  لا يشترط في تصدير الأراولا الإلتزام بطول معين للساق، وإن كةان معظةم المنتجةين فةي هولنةدا

سم(، أما الشةرط الأهةم فهةو أن تكةون 98  -03اولا بسيقان تتراوح أطوالها ما بين )ينتجون الأر

الحةةزم )أو الربطةةات( متسةةاوية مةةن أعلةةي ومةةن أسةةفل )أي مةةن كةةلا الطةةرفين(، بمعنةةي أن تكةةون 

أطوال السيقان برؤوس الأزهار في الربطة الواحةدة متسةاوية تمامةاً مةع تغليفهةا بةورق الزبةدة أو 

 جديدة تحميها من أي ضرر. بأي أغطية نظيفة

  يختلف حجم الحزمة أو الربطة بإختلاف صنف الأراولا، فلأراولا المتفرعة تربط في حةزم بكةل

سم(،  28×08×188حزمة لكل صندوق أبعاده ) 28 -.1منها خمس زهرات فقط وتعبأ بمعدل 

%( مةةن متوسةةط وزن الحزمةةة بصةةفة 8.ويجةةب ألا يقةةل وزن أخةةف حزمةةة فةةي الصةةندوق عةةن )

امة، ويلاحظ أن أزهار الأراولا التي لا تحقق مواصفات الجودة السابقة يمكن جمعها فةي حةزم ع

( زهةرات، 18( زهرات. أما الأراولا الغير متفرعة فإنها تجمع في حزم بكل منهةا )0بكل منها )

وعادة لاتجري أية معاملات حفظ علي أزهار الأراولة قبةل التصةدير، ولكةن تةزال فقةط الأوراق 

جودة علةي العشةر سةنتيمترات السةفلية مةن السةاق قبةل تجميعهةا فةي حةزم ووضةعها فةي مةاء المو

 نظيف بارد.

  تعتبر الأراولا المتفرعة هي الأكثر رواجةاً فةي سةوق التصةدير، خاصةة الأصةناف ذات الأزهةار

البيضاء والصفراء والبمبي، ويمكةن تصةدير الأراولا فةي صةورة عقةل. وهنةا تسةتطيع مصةر أن 

ت هائلة من الخلفات والعقل الطرفية التي تنةتج عنةدنا بمواصةفات جةودة عاليةة ودون تصدر كميا
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أية تكاليف تذكر، خاصة من الأصناف الجديدة التي يتحصةل عليهةا مةن الطفةرات الطبيعيةة التةي 

 كثيراً ما تحدث في مصر وتعطي أشكالاً وألواناً جديدة قلما توجد في ألسواق الأخري.

 المصةدرة لأزهةار الأراولا خاصةة خةلال أشةهر الصةيف، أمةا فةي   ة الةدولتأتي هولندا في مقدمة

الشتاء فيقل الإنتاج كثيراً في هولندا وكةل دول أوروبةا لعةدم تةوفر الاحتياجةات الضةوئية اللازمةة 

لدفع الأراولا للإزهار، وعندئذ تظهر أسةبانيا لتحتةل المرتبةة الأولةي فةي التصةدير، حيةث تصةدر 

مليةون زهةرة، وتسةتطيع مصةر خةلال هةذه  0إلي أوروبةا مةا لا يقةل عةن  خلال أشهر الشتاء فقط

الفترة أن تنافس أسبانيا وغيرها في تصدير الأراولة، خاصة وأن ظروف الجو في الشتاء بمصر 

تؤهلها لإنتاج أفضل أصناف الأراولة التجارية بأقل تكلفة وبأعلي مواصفات جودة، وتنتج مصر 

 السنة )بمعدل عروة كل ثلاثة أشهر( وذلك بالتحكم في الإضاءة.أربعة عروات من الأراولة في 

 .Lilium sppالليليم  (3

  تدرج أزهار الليليم طبقاً لعدد البراعم الزهرية الموجودة في النورة، وبالنسبة للهجن الأسيوية يتم

 حساب عدد البراعم الحية والغير حية. المهم أن تكون علي النورة زهرة واحدة كاملة التكوين

والتلوين، حتي ولو كانت غير متفتحة تماماً، لايشترط طول معين للحامل الزهري، ولكن الأهم 

 %(.18هو عدم وجود فروق في أطوال تلك الحوامل داخل أي عبوة تزيد عن )

  سم، أما ذات الأزهار الكبيرة  28×08×188تعبأ أزهار الليليم عادة في صناديق كرتون أبعادها

سم، وتحزم أزهار الهجن الأسيوية في  58×08×188سم أو  23×55×128فتعبأ في صناديق 

( زهرات، بينما تجمع ذات الأزهار الكبيرة في حزم تحتوي كل 18رزم أو دست بكل منها )

( زهرة مع تغليف الأزهار بورق زبدة أبيض، ويلاحظ أنه من الإجباري معاملة 28منها علي )

مع تنظيف السنتيمترات العشرة القاعدية من السيقان أزهار الهجن الأسيوية بالمواد الحافظة 

 الزهرية وخلوها تماماً من الأوراق.

  يصل إنتاج أزهار الهجن الأسيوية إلي أقصاه في شهر مايو، ومع ذلك لا ينخفض سعرها، في

حين ترتفع أسعارها خلال أشهر ديسمبر، يناير، فبراير، ومارس وذلك لصعوبة إنتاجها 

لية في شمال أوروبا، حيث شدة الإضاءة المنخفضة جداً وصعوبة الحفاظ بمواصفات جودة عا

علي جودة الأزهار الناتجة من الزراعة داخل الصوب وارتفاع تكاليف الإنتاج، ومن ثم فإن 

أنسب وقت للتصدير خلال أشهر الشتاء، إلا أن الأرباح في ذلك الوقت تكون مرتبطة إرتباطاً 

 وثيقاً بسعر البصلة.

  هولندا والولايات المتحدة الأمريكية أكبر دولتين منتجتين لأبصال الليليم في العالم.تعتبر 

 Dianthus caryophyllusالقرنفل المجوز أو الأمريكي  (4

  تعتبةر صةلابة وقةوة الحامةل لالزهةري العامةةل الرئيسةي المحةدد لجةودة أزهةار القرنفةل المقطوفةةة

تكةةون الأوراق والسةةيقان سةةليمة خاليةةة مةةن أن  -سةةم 08شةةريطة: ألا يقةةل طةةول هةةذا الحامةةل عةةن 

فةةي أصةةناف  -أن تكةةون الأزهةةار نصةةف متفتحةةة -التشةةوهات والإصةةابات الحشةةرية أو الفطريةةة

بالنسةبة  -القرنفل المتفرع يجب وجود ثلاثة براعم سةليمة ناضةجة ممتلئةة لقرنفةل الدرجةة الأولةي

سةم، علةي أن 03 – 08قان ما بين للقرنفل الفاخر فأعلي درجاته تلك التي يتراوح فيها طول السي

 سيقان لكل قبضة وأن تكون الأزهار في كل قبضة من نفس درجة الجودة. 18تعبأ بمعدل 

 ( يمكن معاملة أزهار القرنفل المقطوفة بمحلول ثيوسلفات الفضةSTS مع إزالة بعض الأوراق )

 الموجودة علي الجزء القاعدي من الساق للحفاظ علي نضارتها.
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 مةةن 3.ناف المتفرعةةة الأكثةةر طلبةةاً فةةي الأسةةواق العالميةةة )حيةةث تمثةةل أكثةةر مةةن تعتبةةر الأصةة %

 مبيعات القرنفل في العالم(، إلا أن شعبية هذه الأصناف تختلف من عام لآخر.

 .وتعتبر هولندا، أسبانيا وألمانيا أهم الدول المصدرة للقرنفل المجوز في العالم  

 Gerbera jamesonii الجيربيرا  (5

 ألا يقةل طةول  -زهور الجيربيرا المعدة للتصدير أن تكةون ذات حجةم منةتظم ومتماثةل يشترط في

عند إحتواء العبوات علي أطوال أقل من ذلةك ويجةب توضةيح هةذا  -سم 08السلاح الزهري عن 

ويراعي أيضاً أن تكةون الأزهةار كاملةة خاليةة مةن العيةوب والتشةوهات  -علي العبوة من الخارج

 لحشرية.والإصابات المرضية وا

 ( 12×58× 188سةم( أو )  18× 58× 188تعبأ الجيربيرا داخل صناديق خاصة أبعادها  )سةم

( زهةةرة، أمةةا الأصةةناف ذات الأزهةةار الكبيةةرة ) 8. - 38علةةي أن تحتةةوي كةةل صةةندوق علةةي )

( زهرة فقط بكل صندوق. ومن النقاط الهامة جداً تزويد 08سم فأكثر( فيسمح بتعبأة ) 12قطرها 

بعض المواد المدعمة لمنع حركة الأزهار أثناء النقل، ومن العمليات الهامة قبل الشحن العبوات ب

إجراء عملية تبريد مبدئي لوقف نمو الحوامل الزهرية، وإذا تعذر ذلك يفضل الشحن في ثلاجات 

لأنه عند إزدياد درجات الحرارة يزداد خطر الإصةابات الفطريةة والببكتيريةة، يجةب أيضةاً تنديةة 

 ار برذاذ خفيف من الماء، كما ينصح باستخدام أحد المحاليل المواد الحافظة.الأزه

  أزهار الجيربيرا متوفرة طوال العام تقريباً، ولكن أنسب فترة لتصديرها تبدأ من منتصف أكتوبر

إلي منتصف فبراير، حيث يرتفع سعرها ويزداد الطلةب عليهةا، أمةا خةلال أشةهر مةارس وأبريةل 

 ا بالأسواق العالمية فيهبط سعرها إلي أدني معدل له.ومايو يزداد توفره

 ( تعتبر أزهار الجبربيرا المفردSingle كبيرة الحجم أكثر الأنواع تداولاً فةي الأسةواق العالميةة )

% تقريبةةاً مةةن حجةةم التةةداول العةةالمي(، تليهةةا الأصةةناف ذات الأزهةةار المجةةوز  3.)حيةةث تمثةةل 

(double والتي تمثةل فقةط حةوالي )مةن حجةم التةداول، ثةم تةأتي بعةد ذلةك الأصةناف لتةي % 23

 % فقط من حجم التداول.18( وتمثل black discتعطي أزهار ذات قرص أسود )

 .تأتي هولندا و فرنسا في مقدمة الدول المصدرة للجيربيرا 

 Gladious hybridالجلاديولس  (6

 ة للتصةدير. ومةن ثةم يعتبر طةول السةلاح الصةفة الأساسةية للجةودة فةي أزهةار الجلاديةولس المعةد

سةم.  138سةم وحتةي  98يدرج الجلاديولس طبقاً لهذه الصةفة إلةي عةدة درجةات بةدءا مةن طةول 

  -أن يحمل أكبر عدد ممكن من الزهيرات  -ويشترط في هذا السلاح: أن يكون مستقيم قوي النمو

فرار أن يكةةون الأوراق الموجةةودة علةةي هةةذه السةةلاح سةةليمة خاليةةة مةةن التشةةوه والتمةةزق والإصةة

أن يكون أول برعم مةن جهةة القاعةدة مكتمةل التكةوين وبتلاتةه ملتفةة تامةة  -والإصابات المرضية

 التلوين.

  زهرة / صندوق، بينما أدني درجة فتعبأ أزهارها بمعةدل  128تعبأ أزهار الدرجة الأولي بمعدل

زهرة / صةندوق. علةي أن تجمةع كةل عشةرة حوامةل زهريةة فةي ربطةة واحةدة. ويجةب أن  238

يشحن الجلاديةوس فةي وضةع قةائم لمنةع حةدوث إعوجةاج فةي نورتةه السةنبلية. يمكةن أن تعبةأ فةي 

الصندوق الواحد أكثر من لون، علي أن يوضح ذلك علي العبةوة مةن الخةارج وأن تكةون الألةوان 

المعبةةأ مةةن نفةةس درجةةة الجةةودة. تعتبةةر الأصةةناف ذات الأزهةةار كبيةةرة الحجةةم هةةي الأكثةةر طلبةةاً 

 للتصدير.
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 هولندا من أكبةر الةدول المصةدرة للجلاديةوس فةي العةالم، إلا أنهةا تسةتورده فةي الشةتاء مةن  تعتبر

  أثيوبيا، جنوب أفريقيا وأسبانيا.

  Strelitzia reginaeعصفور الجنة  (7

  أهم شروط التصدير في نورات عصفور الجنة أن يكون السلاح )الحامةل النةوري( مسةتقيم قةوي

ألا يظهر من الجراب سةوي زهةرة  -أي إصابات أو تشوهاتخلوه من  -سم 98لا يقل طوله عن 

أن  -%( مةن عةدد الأزهةار28يسمح بوضع بعض الأوراق بشرط ألا تزيةد نسةبتها عةن ) -واحدة

وألا  -تكون خضراء سليمة خالية من التمزق والتشوه والإصفرار والتجعد وأية إصابات مرضية

 سم. 28يقل طول عنق الورقة عن 

 إلا أن مصةر تتميةز  ب أفريقيا مةن أهةم الةدول المصةدرة للعصةفور فةي العةالم.تعتبر هولندا وجنو

بإنتاج أزهار قوية عالية الجودة من عصةفور الجنةة تسةتطيع مةن خلالهةا منافسةة الةدول الأخةري 

 نظراً لإرتفاع أسعاره بالخارج بالمقارنة بتكاليف إنتاجه في مصر.

 Polianthes tuberose  التيوبيروز (8

 لا يقةةل فيةه طةةول الجةزء الحامةةل  -اتةةه أن تكةون ذات حامةةل زهةري قةةوي مسةتقيميشةترط فةي نور

أن تكةةةون هةةةذه الحوامةةةل سةةةليمة خاليةةةة مةةةن العيةةةوب الشةةةكلية  -سةةةم 23للبةةةراعم الزهريةةةة عةةةن 

 ( زهيرات فقط.3-5ألا يزيد عدد الزهيرات القاعدية المتفتحة عن )  -والإصابات المرضية

  ًعلي استيراد التيوبيروز من دول أوروبا وأمريكا باستثناء فرنسةا تعتبر الدول العربية أكثر إقبالا

  التي تستورده للحصول علي عجينة التيوبيروز واستخدامها في صناعة العطور والشامبوهات.
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 :Cut foliageثانياً: المواصفات القياسية للأوراق الخضراء المقطوفة 

تخدم فةي الخلةط مةع أزهةار القطةف لعمةل يقصد بها الأوراق الخضراء الطازجةة التةي تسة

خلفية خضراء جميلة تبرز جمال الأزهار في الباقات والأسبتة والزهريات ولملة  الفراغةات فيهةا 

فنحصل بذلك علي تنسيق زهري منةدمج ومتكامةل. وتعةرف هةذه الأوراق أيضةاً بةأوراق الةديكور 

نون الاتحاد الأوروبةي بعةض النقةاط المقطوفة أو الأوراق المالئة، لتصدير هذه الأوراق اشترط قا

 من أهمها:

لابد من وصف المنتج بوضوح، خاصة أوراق الزينة الطازجة وكذلك أوراق وأفرع النباتات  (1

 الأخري التي تصلح لهذا الغرض.

 يجب أن يتوفر في المنتج مواصفات الجودة التالية: (2

 (.freshأن يبدو بمظهر طازج ) .1

الحشرية والفطرية وأية مواد أخةري غريبةة تةؤثر سةلباً علةي  أن يكون خالياً من آثار المبيدات .2

 المظهر العام له.

 خلوه أيضاً من الطفيليات الحيوانية والزراعية وأية أضرار ناتجة عن وجود هذه الطفيليات. .5

خلوه من العيوب )كالخدوش والرضوض والكدمات أو الذبول والتي تؤثر علي المظهر العةام  .0

 له(.

 لون المطابق والمميز للنوع أو الصنف المتفق عليه.أن يكون للمنتج ال .3

أن يكون المنتج مقطوع )مقصوص بعناية، وبعد وصوله إلي مرحلةة كافيةة مةن النمةو تعطيةه  ..

 المظهر واللون المميزان له.

هناك بعض الشروط الخاصة التي يجب توافرها في بعض النباتات التي تسةتخدم أوراقهةا فةي  .0

 التفريع في الأسبرجس.تنسيق الأزهار مثل: كثرة 

%( إختلافةات عةن المواصةفات 18التجاوزات المسةموح بهةا فةي الجةودة: سةمح فقةط بنسةبة ) (5

 المتفق عليها، شريطة ألا تؤثر علي صلاحية المنتج أو مظهره العام.

(: مطلوب فقط تسجيل البندين التاليين علي العبوة من الخةارج Markingالوصف والتمييز ) (0

 وبخط واضح:

 هوية المرسل أو القائم بالتعبئة )أسمه وعنوانه وعلامته التجارية إن وجدت(.تحديد  .1

أو  ، كتابةة إسةم الجةنس Fresh ornamental foliageتحديد طبيعة المنتج وذلك بكتابةة  .2

 النوع.

 

 فيما يلي مواصفات الجودة لأهم الأوراق الخضراء المقطوفة الأكثر تداولاً في الأسواق العالمية:

 السراخس 

  والمعروفةة باسةةم الفةوجير، مةن أكثةةر النباتةات المطلوبةة علةةي  الأنةواع ذات الأوراق الريشةية

مدار العام لجمال أوراقها وزهاء لونها وطول فترة بقائها ناضرة في أي تنسيق تدخل فيه، ويذداد 

 الطلب علي السراخس في أعياد الكرسماس وعيد الأم وعيد الحب.

 ريكيةةة مةةن أكبةةر الةةدول المصةةدرة لهةةذه السةةراخس، حيةةث تصةةدر تعتبةةر الولايةةات المتحةةدة الأم

%( من إجمالي السراخس المصدرة كل عةام. تلةي الولايةات المتحةدة فةي 8.-03وحدها ما بين )

قائمة الدول المصدرة، إيطاليا وأغلب صادراتها من الأسبرجس والكافور ثم جنوب أفريقيا والتي 

 لاستوائية ثم المانيا.تصدر بعض السراخس وأوراق بعض النباتات ا
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  إنتاج السراخس في مصر لتصديرها أو تصدير أوراقها قد يحتاج إلةي صةوب مةدفأة ذات جةو

إلي رفع تكاليف إنتاجها. بالإضافة الى   مشبع بالرطوبة )خاصة في الشتاء( وسيؤدي ذلك بالطبع

لعديد من النباتات إنخفاض جودتها مقارنة بالسراخس المنتجة في مواطنها الطبيعية. ولكن هناك ا

الأخةةري التةةي يمكةةن التوسةةع فةةي إنتاجهةةا بمصةةر وتصةةديرها كمةةادة خضةةراء مالئةةة تصةةلح لكافةةة 

بعض أنواع  -الصفصاف -الأيونيمس -الميلالوكا -الكافور -التنسيقات الزهرية منها: الأسبرجس

 والنخيل الذى يصلح أوراقه لهذا الغرض. -من المخروطيات

 اتات كما ورد بقانون التصدير الخاص بالاتحاد الأوربي فةي عبةوات عادة يتم تصدير هذه النب

سم أما الأوراق فتبرد بعد قطفها حتي  20.3×32.3×03كرتون مغلفة بطبقة من الشمع أبعادها 

5-2درجة )
o
 م( ثم تعبأ في عبوات كرتونية مبطنة بطبقة من البولي ايثيلين.  

  ذات الأوراق الريشية ( إلي ثلاث درجات:تدرج السراخس المعدة للتصدير )خاصة الأنواع 

 عود/صندوق.08سم وهي الدرجة القياسية للسراخس وتعبأ بمعدل  8.-03الأولي:  .1

 عود/ صندوق.58سم وتعبأ بمعدل  03-8.الثانية:  .2

 عود/ صندوق.20سم فأكثر وتعبأ  03الثالثة:  .5

 ل أغلفة من البولي ايثلين وعلي درجة عند تخزين هذه المواد النباتية بالطريقة الصحيحة )داخ

3-5من 
o
م فإنها تستطيع البقاء غضة ناضرة لمدة ثمانية أسابيع ولذلك يمكن شةحنها عةن طريةق  

 داخل حاويات مبردة. البحر
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 :Pot plantsثالثاً: المواصفات القياسية لنباتات الأصص 

صص الورقية والمزهرة علي ذوق يتوقف تحديد الأنواع القابلة للتصدير من نباتات الأ

ورغبات المستهلكين، فبعض الأنواع لا يدوم عرضها سوي فترات قصيرة جداً بينما توجد أنواع 

 -الدراسينا -الديفنباخيا -الكرتون -الكوردالين -الأجلونيما أخري مطلوبة دائماً في السوق ومنها:

 اليوكا. -البوتس -الشيفليرا -الفيلودندرون -الجارونيا -الفيكس بأنواعه

 :هناك ثلاثة أشكال معروفة لتسويق نباتات الأصص 

 عقل غير مجدرة. .1

 عقل مجدرة أو نباتات صغيرة. .2

 نباتات كاملة. .5

  تعتبر هولندا من أكثر الدول التي تنتج أعداداً لا حصر لها من أنواع كثيرة من هذه النباتات

 )سواء كانت ورقية أو مزهرة (.

 ة في نباتات الأصص المعدة للتصدير: مواصفات الجودة المطلوب 

ليست هناك مواصفات قياسية إجبارية لنباتات الأصص في التجارة العالمية وفي العديد من 

البلدان، فقد وضعت أساسيات تحكم تصنيف وإعداد نباتات الأصص ولكنها تطبق فقط في بلد 

ع التفاصيل لمواصفات المنشأ ويعمل بها فقط كتوصيات أكثر منها متطلبات. حيث يعتبر وض

قياسية لنباتات الأصص صعباً جداً للإختلاف الكبير في عدد الأنواع والأصناف المنتجة من هذه 

النباتات، وأيضاً الزيادة المطردة في إنتاج الجديد من هذه النباتات، بالإضافة إلى ذلك فإن 

المنطقي أن المواصفات النباتات الكبيرة والصغيرة لنفس النوع يمكن بيعها. وعلى ذلك فمن 

 القياسية لتدريج هذه النباتات يجب أن ترتكز بصفة مبدئية على مظهرها العام:

الأضرار  –يتم تقييم نباتات الأصص على أساس مظهرها العام شاملاً: لون الأزهار والأوراق .1

والنباتات التي تتعرض لأضرار  –أعراض الشيخوخة على الأزهار –على الأوراق والأزهار

 لو بسيطة( ترفض في الأسواق الأوربية.)و

يتم أيضاً تصنيف نباتات الأصص عملياً بناءاً على حجم الوعاء المنزرع به، وينطبق هذا  .2

خاصة على نباتات الأصص المزهرة مثل البنفسج الأفريقي والكريزانثيمم، وتطبق هذه الطريقة 

عنى أن الجزء العلوي من في التصنيف حينما يكون حجم النبات مناسباً لحجم الأصيص بم

النباتات لا يكون كبيراً أو صغيراً بدرجة غير مناسبة لحجم الوعاء، وتصنف نباتات الأصص 

أيضاً تبعاً لقطر التاج وعدد البراعم الزهرية )مثل الأزاليا( أو تبعاً لإرتفاع النبات وعدد الأزهار 

وعية النبات بحجمه، ومن الواضح أن )كما في الكريزانثيمم(. وهذه الطرق لتدريج النبات تربط ن

النباتات الأكبر تتطلب فترة نمو أكبر ومساحة كبيرة في الصوبة الزجاجية وبالتالي تكون تكلفة 

 إنتاجها أكبر.

تكون طول فترة الحياة بالنسبة للمستهلك قياساً نوعياً جيداً لنباتات الأصص خاصة في النباتات  .5

و جيداً في المنزل أو المكاتب إذا أقلمت بطريقة صحيحة قبل الورقية حيث أن هذه النباتات ستنم

 البيع.

أصول نباتية )أمهات( خالية من  -أيضاً من المواصفات المطلوبة: صحة وجودة المنتج .0

السعر  -عقل متماثلة ومنتظمة خالية من العيوب والأضرار وممثلة للصنف المطلوب -الأمراض

 ويق الهامة.التنافسي والذي يعتبر أحد عناصر التس

 فيما يلي إرشادات لإعداد وتداول أهم نباتات الأصص الأكثر تداولاً في الأسواق العالمية:
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 Cordyline terminalisالكوردالين  (1

 .مرحلة التداول: التفتح التام للأوراق 

  18-0التخزين: فى صناديق حافظة للرطوبة على درجة
o
 أسابيع. 5-2م لمدة  

 Dieffenbachia amonaeالديفينباخيا  (2

 .مرحلة التداول: الأوراق الناضجة 

  15التخزين: جاف فى صناديق حافظة للرطوبة على درجة
o
 م. 

  .Agloanema sppالأجلونيما  (3

  .مرحلة التداول: ثبات النباتات جيداً فى الأصص مع ظهور جذور بيضاء خارج الصلايا

لأوراق السفلية، كما تفقد لونها ويلاحظة أن النباتات قابلة للإصابة بأضرار البرودة وتساقط ا

18على درجات حرارة أقل من 
o
 م. 

  10-.1يوماً على درجة حرارة  58التخزين/ النقل: يمكن التخزين فى الظلام لمدة
o

م ورطوبة 

 %.03نسبية 

  Euphorbia pulcherrimaبنت القنصل:  (4

 ن القنابات بالكامل، مرحلة التداول: النضج الكامل عند تساقط حبوب اللقاح من النورة أى تكو

الأزهار حساسة جداً للإيثيلين والبرودة كما تمنع المادة اللبنية التى تخرج عند قطع أن  ويلاحظة

السوق من إمتصاص الماء مما يسبب الذبول السريع، لذا يجب غمرها فى ماء داف  أو تعرضها 

حلول كحول ثوانى ويمكن أيضاً وضع قواعد السوق فى م 18-3للهب بعد القطف لمدة 

 دقائق. 18% لمدة 98الأيزوبروبايل 

  9التخزين: رطب فى الماء على درجة حرارة فوق
o
 أيام. 3م لمدة  

  9النقل: جاف على درجة حرارة من
o
م فى صناديق حافظة للرطوبة، وقبل النقل يجب تهيئة  

 الأزهار بوضعها فى محاليل تحوى ثيوكبريتات الفضة ومنظمات النمو.
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 رابعاً: إعداد وتداول النباتات الطبية والعطرية:

 Calendula officinalisالأقحوان  (1

  مرحلة القطف: التفتح الكامل للأزهار. ويلاحظ أن الأزهار المقطوفة تذبل بسرعة، لذا

 يجب وضعها فى الماء أو فى صناديق حافظة للرطوبة عقب قطفها مباشرة.

 3-0ة التخزين: رطب فى الماء على درجة حرار
o
 أيام. .-5م لمدة  

 .النقل: فى الماء أو الصناديق الحافظة للرطوبة أو رقائق الألمونيوم 

  :مواد حفظ الأزهار مثلChrysal 

 .Costus sppالزنجبيل  (2

 .مرحلة الحصاد: التفتح الكامل للأزهار 

  15التخزين: رطب على درجة
o
 أيام فى الماء. 0-5م لمدة  
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 الطالب:                                                    الرقم الموحد: إسم

اللازمة لإعداد و تداول النباتات التي عرضت عليك من واقع الإرشادات بالتالي  جدولال إملأ

 .زيارتك للمشتل

 إسم النبات
المجموعة 

 النباتية التابع لها
 المناسبة مواصفات التداول

 نالتخزيفترة 

 الملائمة

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

 التقريـر الثاني 
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 المحاصيلرابعا: 

 مقدمة:

العملي من مقرر إعداد وتداول الحاصلات الزراعية ببعض  المحاصيل جزءعني يُ 

عن نسبياً تختلف قد والتي  محاصيل الحقلالمرتبطة بصفات الجودة في والقياسات الهامة 

المحاصيل البستانية في طرق معاملتها عند النضج حتى يتم تسويقها بسبب اختلاف طبيعة نموها 

هذه القياسات بدأً من أهم وسيتم تناول  والمساحات المنزرعة منها بالإضافة إلي طرق استعمالها.

كما سيتم التطرق لتأثير  .مروراً بمرحلة الإعداد والتداول ثم التخزينومرحلة النضج والحصاد 

محاصيل البعض الممارسات الزراعية بالحقل علي صفات الجودة وعمليات التصنيع في بعض 

 .يةالحقل

 عمليات الحصاد : (1

أو رفع نواتج المحصول من الحقل في الطور  الجزء الأقتصادي يقصد بالحصاد جمع

لأخضر أو البذور أو أي ناتج سواء لإنتاج العلف ا ،وحسب الغرض الذي زرع من أجلهأالمناسب 

وتحتاج عمليات الحصاد إلي خبرة . وزمثل الزيت أو السكر لعملية التمثيل الغذائي كيميائي

وهناك علامات  .حصادهد الموعد المناسب لنضج المحصول وومهارة خاصة من المزارع لتحدي

صفات الجودة تدهور تو أحتي لا يفقد جزء من المحصول  حدد موعد نضج كل محصولمميزة تُ 

ولعل من أبرز القياسات المرتبطة بالنضج والحصاد هي تقدير نسبتي المواد الصلبة الكلية  به.

(TSS).نسبة السكروز في محصولي قصب وبنجر السكر ، 

 عداد :عمليات الإ (2

هي عبارة عن عدة عمليات تشمل فصل الجزء الاقتصادي من النبات عن بقية أجزائه و

جهيزه للتسويق أو التخزين وتختلف جميع هذه العمليات حسب نوع تتدريجه وثم تنظيفه و

التي تقدر خلال عمليات الإعداد جودة المحصول قياسات ومن أبرز  .المحصول والغرض منه

نسبة النقاوة في دليل البذرة، نسبة التقشير في الفول السوداني، نسبة التصافي في الذرة الشامية، 

 في البذور الزيتية، نسبة البروتين في محاصيل الأعلاف.، نسبة الزيت والحبوب البذور

 عمليات التخزين: (3

وهي عملية حفظ المنتج لحين تسويقه أو لحين الحاجة إليه. وقد يكون التخزين في الحقل 

وتخزين المنتج  منت الظروف الجوية، أو في مخازن خاصة أو صوامع.لبعض المحاصيل إذا أُ 

. أما على المستوى القوميمستوى الالزراعية والأمن الغذائي على من الأمور المرتبطة بالسياسة 

غية تحسين جودة المنتج أو ارتفاع تأجيل العرض للمنتج بُ  بالتخزين قصدالمزرعي )الفلاح( فيُ 

ولعل من أهم  السعر أو كليهما معاً وقد يكون التخزين لغرض إيجاد تقاوي )بذور( للعام القادم.

حيث تلعب دوراً هاماً  عند تخزين بذور المحاصيل هي نسبة الرطوبةالأمور التي يجب ضبطها 

  البذور خلال فترة التخزين.جودة في الحفاظ علي 
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 محاصيل الزيوت

 لبذور المحاصيل الزيتية المورفولوجيةلصفات ا

 :  Seed shapeشكل البذرة .1

الطول، )الأبعاد تختلف بذور المحاصيل المختلفة من حيث الشكل وعلى أساس اختلاف 

التصنيع. فبينما نجد بذور فول الصويا  من خلال هندسةالماكينات يتم تصميم العرض، السمك( 

والكانولا تتميز بالشكل الكروى نجد ان بذور الفول السوداني تتميز بشكلها المطاول في حين 

تميل بذور دوار الشمس والقرطم الي الشكل البيضاوي مسحوب الطرف. ويقاس طول وعرض 

البذرة بواسطة الآدمة ويعتبر طول البذرة هو الخط الواصل بين قمة وقاعدة البذرة أى  وسمك

منتصفها. اما السُمك  أطول قياس فى البذرة. والعرض هو الخط المتعامد على طول البذرة عند

 هو القياس الذى بين ظهر وبطن البذرة. 

 :  Seed colorلون البذرة .2

رغبات المستهلك والمُصنع علي حد سواء. ففي السمسم يلعب لون البذرة دوراً هاماً في 

الحلاوة الطحينية والطحينة بينما البذور  المستهلك ومُصنعالبذور البيضاء هي الاكثر قبولا لدي 

السمراء أقل قبولاً لدي المستهلك وتدخل في صناعات أخري مثل المخبوزات وعمل الطعمية 

لعمليات التصنيعية. ويلاحظ أن هناك اختلافات صنفية ثناء هذه اأعلي اعتبار أن لونها سيتغير 

فول الصويا هو الكريمي أو البيج وفي حالة ظهور لون الاصناف المصرية من في اللون فمثلاً 

عدم نضج أو أن الصنف غير محدود النمو، في حين حصاد مبكر وبذور خضراء فإن هذا يعني 

سود. كذلك دوار الشمس هناك الأخضر، الأحمر، أن هناك الوان أخري لبذور الصويا مثل الأ

بيض فاتح أو سوداء أو مخططة بلون أسود وتعرف بظهر الحية وبشكل عام كلما أبذور لونها 

فاتحة اللون التي صناف زيتية بعكس البذور كان لون البذرة غامق كلما دل ذلك علي أن هذه الأ

اض محتواها من الزيت. كما توجد قد تستخدم في الاستهلاك المباشر أو تغذية الطيور لانخف

علاقة عكسية بين حجم القصرة ونسبة الزيت بدوار الشمس. تتميز بذور الفول السوداني بتعدد 

والشائع في ما بذور الكتان فلونها بني لامع، أحمر والوردي والبني الداكن. لون القصرة ما بين الأ

بها خطوط بنية بيضاء صناف بذورها أهناك وبيض المطفي )العاجي( لون الأهو البذور القرطم 

اللون. وللكانولا نوعان أحداهما بذوره لونها بني محمر داكن والآخر بذوره سوداء. وتتميز بذرة 

 سود غير منتظم علي سطح البذرة.أالمزركش بلون  الخروع باللون البني

 :  Seed coat hardnessدرجة صلابة جدار البذرة  .3

ذرة تبعا لتركيبه وعدد الطبقات المكونة للجدار ودرجة تختلف درجة صلابة جدار الب

تغليظ الخلايا فبذور الخروع والقرطم والصويا أكثر صلابة من دوار الشمس، الفول السوداني، 

السمسم، الكتان. ويلاحظ أن بذور دوار الشمس هي الأسهل في فصل القصرة عن البذرة يليها 

فيصعب ذلك يدوياً. وينعكس ذلك علي كفاءة الكبس  الفول السوداني أما باقي البذور الزيتية

 واستخلاص الزيت من البذور.

  Seed brightness: لمعة البذرة .4

البذور القديمة. لذك يمكن الحكم علي ب مقارنةلمعة خاصة بحديثة الحصاد تتميز البذور 

  . بدرجة اللمعان قدم وحداثة البذور عند تداولها كتقاوي
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 لصوياثمار وبذور فول ا

 ثمار وبذور الفول السوداني

ثمار وبذور دوار 

 الشمس 

 ثمار وبذور السمسم
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  Seed index( قياس دليل البذرة  1)

 :الأجهزة المستخدمة

 الصفة التي يقيسها الجهاز

 عدد بذور Seed counterعداد البذور 

 وزن عدد من البذور  ميزان حساس 

 :تهمفهوم دليل البذرة ودلال

بذرة في حالة  188يعُبر دليل البذرة عن وزن عدد ثابت من البذور بالجرام، وهذا العدد إما 

المحاصيل ذات البذور الكبيرة الحجم )الفول السوداني، الخروع والفول البلدي( والمتوسطة 

بذرة في  1888الحجم )دوار الشمس، القرطم، فول الصويا والذرة الشامية( أو أن يكون العدد 

حالة المحاصيل ذات البذور الصغيرة )السمسم، الكتان والكانولا، القمح، الشعير، الأرز، البرسيم 

المصري والبرسيم الحجازي(. ويعُتمد علي دليل البذرة كثيراً فى تحديد درجة إمتلاء البذور 

امتلاء وتقدير كمية التقاوي وتقدير عمق الزراعة. حيث كلما زاد دليل البذرة كلما دل ذلك علي 

البذور بالغذاء وينعكس ذلك علي حيويتها كمصدر للتقاوي، كما يشجع علي زراعتها علي أعماق 

كبيرة عند الزراعة دون خوف حيث تستطيع البادرات الناتجة من هذه البذور من رفع غطاء 

 التربة بسهولة. 

 :فكرة عمل جهاز عداد البذور

ة الجهاز وقطعها لمصدر ضوئي مرتبط بعداد سقوط البذور تباعاً عبر الفتحة الموجودة بحل

يحسب أي انقطاع في الضوء ببذرة لذلك لابد من نظافة العينة تماماً من أية شوائب حتي لا 

 تحسب ضمن العدد. 

 تدريب: وضح في الجدول التالي مدي تباين دليل البذرة في محاصيل الحقل التالية:

 رة )جم(دليل البذ المحصول دليل البذرة )جم( المحصول

 3.-08 الفول السوداني 53 فول الصويا

 0-2 السمسم 8.-08 دوار الشمس

 18-0 الكتان 0-2 الكانولا 

 08 الخروع 8.-08 القرطم

  
 قياس نسبة الزيت ببذور المحاصيل الزيتية ( 2) 

 الأجهزة المستخدمة:

 الصفة التي يقيسها الجهاز
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 نسبة الزيت سوكسلت

 نسبة الزيت  (NMR)غناطيسي التردد النووي الم

  
 NMRجهاز      جهاز سوكسلت   

 :فكرة عمل جهاز سوكسلت

يتكون الجهاز من ثلاثة أجزاء زجاجية هي المكثف )في قمة الجهاز( به فتحتان واحدة 

لدخول الماء والثانية لخروجه، الوحدة الوسطية ويوضع فيها العينة المراد استخلاص الزيت منها 

خيرة وهي القابلة )في نبوبة جانبية لرجوع المذيب بعد تكثيفه، والوحدة الأإة متصلة بوبها فتح

قاعدة الجهاز( التي يوضع بها المذيب وتستقبل الزيت بعد رجوع المذيب من الوحدة الوسطية. 

للصورة من الصورة السائلة ل المذيب يكما يوجد سخان يوضع تحت القابلة ليعمل علي تحو

يصل الي المكثف فيعمل الماء المار في المكثف علي تحويل المذيب حتي ك لأعلي يتحرلالغازية 

ستخلاص إمرة أخري الي الصورة السائلة فينزل الي العينة بالوحدة الوسطية ويقوم خلالها ب

ن يصل للفتحة الجانبية بالوحدة الوسطية ثم أالي  علي العينة الزيت من العينة ثم يتراكم المذيب

معه الزيت المستخلص ثم يتبخر المذيب  خري الي القابلة حاملاً أويعود المذيب مرة يحدث سيفون 

خراطيم  يمكن ربط أكثر من جهاز معاً بواسطةويظل الزيت بالقابلة. كما مرة أخري ليعاود الكرة 

 لتوصيل المياة بين الوحدات. ويوضح الرسم التالي شكل الجهاز.

 

 ستخدام جهاز سوكسلتإمحاصيل الزيتية بخطوات تقدير نسبة الزيت فى بذور ال

 º overم183داخل الفرن علي  المراد تقدير نسبة الزيت بها من البذورجم 18تجفيف  .1

night. 

)يزيد أو ينقص وزن العينة حسب جم )الشائع( من العينة بعد طحنها 5طحن العينة وأخذ  .2

حتي  ورقة بإحكاموتغلق الووضعها في ورق ترشيح  علاقة عكسية( نسبة الزيت بالبذور

مع ملاحظة تصفير الميزان بعد وضع ورقة  جزء من العينة أثناء الاستخلاص،خرج يلا

 الترشيح وقبل وضع العينة علي الورقة.
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ثير البترول فقط أو بمخلوط من الكلوروفورم إما إثلثي القابلة بالجهاز بمذيب عضوي مل   .3

 ص.فضل في الاستخلاحجم حجم وهو الأ 1:2ميثانول بنسبة 

 وضع ورقة الترشيح التي بها العينة في الوحدة الوسطية. .4

حتي لا يتسرب المذيب في حالته  التأكد من إحكام غلق زجاجيات الجهاز مع بعضها .5

 . الغازية

بدء تشغيل سخانات ثم فتح صنبور الماء والتأكد من سريان الماء عبر وحدات الجهاز  .6

 الجهاز.

دورة سيفون، )تعتمد  02ات أو تترك حتي يتم عمل ساع 0ما لمدة إترك العينة بالجهاز  .7

المدة علي نسبة الزيت بالعينة وكذلك كفاءة الطحن ويفضل ترك العينة فترة في المذيب 

 وقفل الجهاز(.

خراج ورقة الترشيح ووضعها في الفرن لكي تجف من المذيب ثم وزن ورقة الترشيح إ .8

 ( وعليه الفرق يكون هو نسبة الزيت.جم مثلاً 5من الوزن قبل الاستخلاص ) ويطرح الناتج

  ×العينةوزن /بعد الاستخلاص( هاوزن –العينة قبل الاستخلاصوزن نسبة الزيت = )

100 

حسب نسبة الزيت بوزن القابلة فارغة قبل وضع المذيب ثم بنهاية الاستخلاص يتم أخذ قد تُ  .9

تخلص من المذيب لل rotaryالقابلة وتسخينها وهي مفتوحة الفوهة أو توضع علي جهاز 

 حسب نسبة الزيت.وعليه يتبقي الزيت بالقابلة توزن ثم تُ 

  ×(/وزن العينةها بعد الاستخلاصوزن –= )وزن القابلة قبل الاستخلاصنسبة الزيت 

100 

كثر من عينة في الوحدة الوسطية في حال عدم احتياجنا للزيت المتجمع في أيمكن وضع   .11

نات وتتعدي فوهة الوحدة الوسطية التي يحدث من خلالها القابلة مع مراعاة ألا تزيد العي

 السيفون.

المستمر  غلق سخانات الجهاز مع ترك صنبور الماء مفتوح حتي يحدث تكثيف للمذيب .11

  في التبخر نتيجة استمرار سخونة السخان.

 غسل القابلة بعد الاستخلاص بالمذيب والفرشة جيداً. .12

 ملحوظة:

o علي نطاق التجارب  سبة الزيت بالبذور في المعمليستخدم جهاز سوكسلت لتقدير ن

بينما يتم استخلاص الزيوت بشكل تجاري عن طريق الكبس سواء علي  ،والبحوث

 البارد أو الساخن ثم من الممكن استخدام المذيبات لزيادة كفاءة الاستخلاص. 

o  يستخدم جهاز التردد النووي المغناطيسيNucleic Magnetic Resonance 

(NMR) (كما هي سليمة يحافظ علي البذرة)تقدير نسبة الزيت بالبذور دون طحنها ل 

ستنباط إوهو مفيد علي نطاق التجارب والبحوث خاصة في برامج تربية النبات و

  صناف وهي طريقة سريعة.الأ
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 قياس نسبة الرطوبة( 3) 

 :الجهاز المستخدم

 الصفة التي يقيسها الجهاز

 نسبة الرطوبة بالبذور والحبوب Seed moisture رطوبة البذور

 
 :خطوات وفكرة عمل الجهاز

لاختيار المحصول المراد تقدير نسبة الرطوبة  selectبعد تشغيل الجهاز يتم الضغط علي مفتاح 

به، ثم يتم مل  الجهاز بالبذور أو الحبوب باستخدام المعيار الخاص بالجهاز، ثم الضغط علي 

 موجود داخل الجهاز.  Sensorة الرطوبة الفعلية بالعينة عبر لقياس نسب Measureمفتاح 

قد يحدث فقد كبير في المحصول إذا حدث تهاون في عملية تخزينه. لذا يجب تخزين 

البذور وهي في أحسن حالتها، ويتوقف تدهور البذور على عدد من العوامل من أهمها هو إرتفاع 

محاصيل ة عند التخزين علي أن تكون نسبتها في نصح بضبط نسبة الرطوبنسبة الرطوبة. لذلك يُ 

%. وقد تحتاج البذور إلى تعريضها للشمس والهواء في 28% وأن لا تزيد عن 13-15الحبوب 

رتفاع نسبة إالمناطق الجافة أو يتم تجفيفها صناعياً في المناطق الرطبة من العالم في حالة 

  الرطوبة.

يعتبر من العمليات الهامة والتي تلعب ديداً تحتخزين بذور المحاصيل الزيتية كما أن 

الزيت.  وخصوصاً دوراً كبيراً في الحفاظ علي خصائص هذه البذور وما تحويه من مكونات 

هتمام بتوفير ظروف تخزين ملائمة وعلي رأسها ضبط نسبة الرطوبة يعُد من أهم وعليه الإ

 بذور هذه المحاصيل. العوامل وأكثرها تأثيراً في نسبة وجودة الزيت المستخلص من

 أهمية ضبط نسبة الرطوبة في البذور الزيتية المخزنة:

   :ترجع أهمية ضبط نسبة الرطوبة في البذور الزيتية المخزنة إلى أن زيادتها تؤدي إلى 

المُسبب لمشكلة   Aspergillus flavusنشاط الكائنات الحية الدقيقة ومنها نشاط فطر .1

       اني.الأفلاتوكسين في الفول السود

الذي يعمل علي تحلل الجلسريد الثلاثي وينُتج أحماض دهنية حرة غير  Lipaseنشاط إنزيم  .2

وخصوصاً اذا زادت عن الحد المسموح به في زيت  مرغوب في تواجدها بعد ذلك في الزيت

 .الطعام

 :الملائمة لتخزين البذور الزيتية ضبط نسبة الرطوبةكيفية 

 ة الفعلية بالبذور المراد تخزينها عن طريق جهاز تقدير رطوبة البذور.تقدير نسبة الرطوب أولاً:

تتكون البذرة من خلال أن للصنف المراد تخزينه  المناسبة حساب نسبة الرطوبة النظرية ثانياً:
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من مكونين أحدهما زيتي والآخر غير زيتي يشمل البروتين والكربوهيدرات والرماد والرطوبة، 

% من المكون غير الزيتي وإلا 13نسبة الرطوبة المناسبة للتخزين عن وعليه يجب ألا تزيد 

 وجب تخفيض نسبة الرطوبة بأي طريقة من طرق خفض نسبة الرطوبة قبل تخزينها.

وعليه اذا كانت نسبة  المناسبة مقارنة نسبة الرطوبة الفعلية بالعينة بنسبة الرطوبة النظرية ثالثاً:

الرطوبة النظرية فلا مانع من تخزين العينة مباشرة، ولو كانت الرطوبة الفعلية أقل من نسبة 

نسبة الرطوبة الفعلية أكبر من النظرية وجب تخفيض نسبة الرطوبة قبل التخزين وإلا تعرضت 

 لمشاكل التخزين السابق ذكرها.

مثال: أحسب نسبة الرطوبة المناسبة لتخزين بذور الفول السوداني إذا علمت أن نسبة الزيت 

  .%51بذرة بال

( = 13/188× ) 38نسبة المكون غير الزيتي =  للتخزين نسبة الرطوبة المناسبة  :الحل

0.3.% 

ويلاحظ في حالة تخزين الفول السوداني كثمار ألا تزيد نسبة الرطوبة في الثمار عن 

   (% Shelling). %. ويمكن فصل البذور عن الثمار وهو ما يعُرف بنسبة التصافي12

 .]111× ) وزن البذور / وزن القرون الكاملة ( [افي )التقشير( = نسبة التص

ويلاحظ أنه كلما زادت نسبة التصافي كلما دل ذلك علي امتلاء القرون وزيادة وزن البذور وهذه 

صفة مرغوب زيادتها ويمكن أخذها كمؤشر للمفاضلة بين الأصناف عند الزراعة أو في تحديد 

ومن المواصفات المطلوبة عند تصدير الفول  أو أثناء التصدير. محصول محلياً لأسعار التداول ل

وألا تزيد نسبة الرطوبة في وأن تكون الثمار فاتحة اللون، السوداني احتواء الثمرة علي بذريتن، 

خالية البذور %، كما يجب أن تكون 0% بينما في حالة البذور يجب ألا تزيد عن 12الثمار عن 

 من الافلاتوكسين. 

 ص بعض الصبغات الطبيعية من القرطم:استخلا

صفراء ذائبة في صبغة صبغتين هما الكارثاميدين وهي تتميز بتلات القرطم بوجود 

 ظلت هذه. هي الكارثامين لا تذوب في الماء وتذوب في القلوياتحمراء الماء، والاخري 

ل ظهور الالوان قب 19في تلوين القطن والقماش والحرير والسجاد حتي القرن تستخدم الصبغات 

تلوين الأطعمة واعطاء نكهه للشربة والأرز ل اً آمن اً هذه الصبغات مصدرتعتبر  كما .الصناعية

في تحضير مستحضرات التجميل  هاوالخبز والسجق وفي صناعة المخللات. فضلاً عن دخول

  حيث أنها لا تسبب أية حساسية للجلد.
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 (1) أنشطة طلابية

 الأولالتقرير 

 التحاليل الكيماويةزيارة لمعمل 

 فحص بذور المحاصيل الزيتية مورفولوجياً وطبيعياً وكيماوياً 

 اسم الطالب:

 الرقم الموحد:

 الدرجة:

من خلال زيارتك لمعمل التقاوي ومعمل التحاليل الكيماوية حاول التعرف علي 

 المحاصيل الزيتية التالية وضع نتائجك في الجدول التالي:

         

 الصفات

 

 صولالمح

 الكيماوية الطبيعية المورفولوجية

درجة صلابة  لون البذرة شكل البذرة

 البذرة

دليل البذرة 

 جم

نسبة 

الرطوبة 

% 

نسبة 

 الزيت %

 

الفول 

 السوداني

      

 

 فول الصويا

      

 

 السمسم

      

 دوار الشمس

 )تسالي(

      

 دوار الشمس

 )زيت(

      

 

 القرطم

      

 

 الكانولا

      

 

 الكتان

      

 

 الجوجوبا
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 محاصيل السكر

 الممارسات الحقلية الخاطئة المؤثرة علي تصنيع وإستخلاص السكر من القصب

مرحلة 

 التصنيع

 الممارسات الحقلية الخاطئة 

التوريد 

 للمصنع

صعوبة في عملية عصر السيقان، وعدم استخراج السكروز كله الموجود  

جة التأخير وعدم التوريد مباشرة للمصنع عقب الحصاد حيث بسيقان القصب نتي

يؤدي ذلك الي النــقص فى الــوزن لفقد الرطوبة بتبخير المياه من سطح 

 السيقان.

استخلاص 

 السكروز

إنخفاض نسبة السكروز بسبب المبالغة في الفطام )منع الري قبل الحصاد( أو 

سكرات أحادية، المغالاة في  نشاط إنزيم الإنفرتيز الذي يحلل السكروز الي

التسميد الآزوتي أو نقص التسميد البوتاسي مما يزيد من نسبة الشوائب علي 

 السكروز.نسبة حساب 

التركيز 

 والبلورة

وجود سكريات أحادية وظهور الطعم المر وزيادة حموضة العصير نتيجة 

 التي تحُلل السكروز إلى Leuconostoe mesemteroidsلنشاط بكتيريا 

سكريات أحادية )جلوكوز وفركتوز( يصعب بلورتها وتفقد مع المولاس، كما أن 

هذه البكتيريا تنمو في الشقوق السطحية أو الغائرة علي ساق القصب وتتكون 

هذه الشقوق اما بسبب الصنف المستخدم )كسبب وراثي( أو الري بعد عطش 

ها أحمر تؤثر علي )كسبب فسيولوجي( وتقوم هذه البكتيريا بإفراز مخلفات لون

لون بلورات السكر مما يستلزم إجراء عملية تبيض وهذا يزيد بالتأكيد من 

يمنع تبلور زيادة عن المعدل الأمثل  كما أن كل جزئ بوتاسيوم .تكاليف الإنتاج

 .جزئيات سكر 0

 رسم تخطيطي يوضح مراحل وخطوات استخلاص السكر من القصب

 
 بنجر الإستخلاص السكر من وتصنيع ثرة علي الخاطئة المؤ الحقلية الممارسات
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 الخاطئة  الحقليةالممارسات  مرحلة التصنيع

أخذ العينات والتوريد:     .1

Sampling 

يتم أخذ عينات من البنجر الي المصنع 

لقياس محتواها من السكر وعليه يتم 

 تحديد سعر المحصول.

المبالغة في الفطام )منع الري قبل الحصاد بفترة 

المغالاة في ، لي زيادة تركيز السكروز(للعمل ع

التسميد الآزوتي أونقص التسميد البوتاسي، زراعة 

البنجر عقب الأرز، صغر أو كبر حجم الجذر لزيادة 

سيؤدي الي  Boltingنسبة الألياف، الإزهار الكاذب 

 نقص السكروز

 Cleaningالتنظـيف:     .2

يتم تنظيف البنجر عن طريق إدخاله في 

فع من خلالها كميات كبيرة ماكينات يد

من الماء فتعمل علي إزالة الأتربة من 

الجذور كما يتم إستبعاد أي حشائش 

 مصاحبة للجذور قبل دخولها المصنع.

أي إزالة المجموع  Toppingعدم كفاءة عملية 

 الإستقطاع الطبيعيالخضري وفصله عن الجذر، 

كل ما يزيد عن الجذر النموذجي من مواد تزيد وهو 

وزن مثل )حبيبات التربة والطين والأوراق الجافة ال

والخضراء وترك براعم خضراء فى منطقة التاج 

 بدون إزالة(

   Slicingالتقطيع لشرائح: .3

حيث تقطع الجذور لشرائح رقيقة تمهيداً 

 لاستخلاص السكر منها.

الشكل غير المنتظم للجذر أو تفرعه نتيجة التعطيش 

جيداً، الفقد في الوزن  أو عدم خدمة الأرض وتفكيكها

نتيجة لفقد الرطوبة من الجذور لتأخير التوريد 

للمصنع عقب الحصاد مباشرة مما يزُيد مشاكل 

 التصنيع لعدم سهولة الفرم

 Diffusionعملية الاستخلاص:  .4

يتم استخلاص السكر من البنجر بواسطة 

عملية الإنتشار حيث يتم دفع ماء ساخن 

يمر السكر لفترة زمنية ف ºم08حوالي 

بسهولة من الخلايا النباتية بشرائح 

البنجر الي المحلول المائي وتكُرر 

العملية الي أن نستخرج أكبر قدر من 

السكر أما الأجزاء المتبقية من الشرائح 

بعد الاستخلاص يمكن إستخدامها كعلف 

للحيوانات بعد تجفيفها ويلاحظ أن 

العصير الناتج يكون غامق اللون لذا 

 عصير الخام.يسمي ال

التأخير في توريد الجذور عقب الحصاد يقلل من نسبة 

السكروز نتيجة لتحلله الى سكريات أحادية نتيجة 

لعملية التنفس التى تحدث للجذور والتى تزيد بزيادة 

 درجة الحرارة حيث توجد الجذور في شكل أكوام.

فى قياس جودة جذور  Q2معامل الجودة يستخدم 

 ويمكن حسابه كالتالي: للمصنعبنجر السكر المورد 

Q2 =   B x 100 

            POL   

B = POL% - {o.343 (Na+K) + o.o94 

(amino N + o.29} 

POL = نسبة السكروز    
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 السكر من البنجر تصنيع وإستخلاص الخاطئة المؤثرة علي  الحقليةتابع: الممارسات 

 الخاطئة  الحقليةالممارسات  مرحلة التصنيع

 Purificationنقـية: الت .5

يمر العصير الخام في عملية التنقية بمرحلة 

حيث يمرر العصير   Carbonationتعرف بـ

مع غاز  Milk of lime علي خليط من الجير 

Co2  حيث يحدث إتحاد بينMilk of lime  

ويكونا كربونات الكالسيوم التي تعمل  Co2 و 

 علي تنقية العصير من أي شوائب.

تاف نتيجة عدم الترديم الجيد اخضرار الأك

حول قواعد النباتات مما يعرض الجذور 

للشمس فتنشط البلاستيدات الخضراء بقمة 

الجذور مما يعني وجود صبغة خضراء مع 

السكر المستخلص مما يستلزم عمل إزالة لهذه 

الصبغات عن طريق عملية التبييض فتزيد 

 تكاليف الإنتاج.

 Evaporationالتبخـير:  .6

لون العصير أصفر بعد التنقية و لكن يصبح 

محتواه من السكر قليل لذلك يمر من خلال 

مبخرات تعمل علي غليان الماء الموجود 

بالعصير فيتبخر وتزيد نسبة المواد الصلبة في 

% 3.% الي 13العصير المائي القوام من 

 فيصبح العصير ثخين القوام.

 

   Crystallizationالبلـورة: .7

ة في أحواض مفرغة حيث يتم م هذه العمليتت

غليان العصير علي درجات حرارة منخفضة 

داخل هذه الأحواض الي أن يصل العصير الي 

التركيز المحدد ثم تتم البلورة فتتكون بلورات ثم 

يحدث تجميع لها فتعطي بلورات أكبر الي أن 

تصل للحجم المطلوب ثم يتم عمل طرد مركزي 

ثم تغسل  Syrupلفصل البلورات عن العصير 

 البلورات وتجفف و تبرد وتعد للتخزين.

التأخير في توريد الجذور عقب الحصاد يزيد 

من الأحماض الأمينية والأمونيا والسكريات 

الأحادية نتيجة تعرض الجذور لدرجات 

الحرارة العالية حيث تحدث تغيرات كيماوية 

تؤدى الى نقص جودة المحصول خاصة عند 

ضافة لصعوبة ترك البنجر في كومات بالإ

جم من المواد  030كل  البلورة أثناء التصنيع.

الصلبة غير الذائبة فى العصير المستخلص 

رطل سكروز من التبلور  1.0-1.3تمنع 

 ويفقد مع المولاس.

 Packingالتعبئة:  .8

 في أجولة مناسبة حتى يسهل تداولها وتسويقها.

 

 

 ملاحظة:

حيث أنه لا يزهر تحت مستوردة من الخارج  التى تزرع فى مصربنجر السكر أصناف جميع 

ولها لمدة شهرين(  ºم0-3)نظراً لاحتياجه لدرجات حرارة منخفضة تصل الظروف المصرية 

  شكلان هما:

    Multigerm Varieties: أصناف عديدة الأجنة .1

 . تناسب الزراعة الآلية Monogerm Varieties: ةأصناف وحيدة الأجن .2
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 الأجنة                            صنف بنجر وحيد الأجنة صنف بنجر متعدد  

  

 رسم تخطيطي يوضح مراحل وخطوات استخلاص السكر من البنجر
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 ونسبة السكروز في قصب وبنجر السكر  (TSS)( قياس المواد الصلبة الكلية 4) 

 الأجهزة المستخدمة:

 الصفة التي يقيسها الجهاز

 (TSS)المواد الصلبة الكلية    Refractometerالرافراكتوميتر 

 النسبة المئوية للسكروز  السكاروميتر

  

 

 :فكرة عمل الجهازين

تخلل الضوء لعينة أو نقطة العصير المستخلص من القصب أو بنجر السكر وحسب درجة انكسار 

 أو نسبة السكروز حسب الجهاز المستخدم. TSSالضوء تظهر قراءة تدل علي 

 ءة:دلالة القرا

أو نسبة السكروز وقاربت النسبة المحددة للصنف المنزرع  TSSكلما ارتفعت قراءة  .1

 سواء قصب أو بنجر سكر دل ذلك علي نضج المحصول وامكانية حصاده. 

عاده تؤخذ عينه من العقلة السادسة أو الخامسة من أعلي العود فإذا ثبتت أو تقاربت  .2

 ضج قصب السكر. نختبارين متتاليين دل هذا على قراءتين لإ

يمكن أن يعبر عن موعد النضج أيضاً بعلامة مظهرية وهي زيادة عمق التجويفين بجذر  .5

 بنجر السكر أو سهولة كسر العيدان عند العقد في قصب السكر.
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 خطوات عمل جهاز الرافراكتوميتر

يتم تجهيز عصير من الجزء النباتي )ساق قصب أو جذر بنجر سكر( المراد تقدير نسبة  .1

 به عن طريق مخراز. (TSS)لمواد الصلبة الكلية ا

 وضع نقطة أو نقطتين من العصير علي العدسة. .2

 غلق غطاء العدسة برفق والتأكد من انتشار نقطة العصير علي العدسة كلها. .5

 وضع الجهاز علي العين والنظر في عدسة الجهاز في اتجاه الضوء. .0

لضوء علي التدريج الموجود داخل أخذ قراءة الجهاز عند الحد الفاصل بين الظل وا .3

 الجهاز. 

 تنظيف عدسة الجهاز بغسيلها بماء مقطر، ثم تنشيفها تماماً بقطنة أو منديل ورقي.  ..

 

 خطوات عمل جهاز السكاروميتر

يتم تجهيز عصير من الجزء النباتي المراد تقدير نسبة السكروز به، ثم وضعه علي قمع  .1

يه ثم استقبال الراشح في دورق أسفل قمع فصل به خلات رصاص لتمرير العصير عل

 الفصل.

 توصيل الجهاز بالكهرباء وفتحه. .2

 عمل معايرة للجهاز بوضع نقطة ماء مقطر، ثم تنشيفها تماماً بقطنة أو منديل ورقي. .5

 أخذ نقطة من الراشح ووضعها علي العدسة، ثم أخذ قراءة الجهاز.  .0

 اً بقطنة أو منديل ورقي .تنظيف عدسة الجهاز بماء مقطر، ثم تنشيفها تمام .3
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 (2) أنشطة طلابية

 الثانيالتقرير 

 زيارة للحقل أو معمل السكر

 ونسبة السكروز في قصب وبنجر السكر  (TSS)لقياس المواد الصلبة الكلية 

 اسم الطالب:

 الرقم الموحد:

 الدرجة:

 من خلال استخدامك لجهاز ....................  ...................... 

 أو نسبة السكروز بمناطق جذر بنجر السكر TSSما هي قراءة 

 منطقة التاج  

 منطقة الرقبة  

 منطقة الجذر  

أو نسبة السكروز  TSSهل هناك اختلاف لقراءة 

 بمناطق جذر بنجر السكر

 

ما هي امكانية حصاد صنف بنجر السكر مزروع 

 %19بالحقل إذا علمت أن أقصي نسبة سكروز له 

 

 

 أو نسبة السكروز علي طول ساق القصب TSSراءة ما هي ق

  القمة  

 المنتصف  

 القاعدة  

أو نسبة السكروز  TSSهل هناك اختلاف لقراءة 

 طول ساق القصب

 

ما هي إمكانية حصاد صنف قصب إذا علمت أن 

 %16أقصي نسبة سكروز له 

 

 

أو نسبة  TSSهل يوجد اختلاف في قراءة 

 سكر السكروز بين قصب وبنجر ال

 

 

  sucroseبقسمة Purityاحسب نسبة النقاوة 

 TSSعلي 

 

 

 احسب نسبة السكر المستخلص

Extractable sucrose % = [sucrose % 

- 0.3] [1-(1.667 (100
-
purity)] 

  
  
Purity 

 

 احسب محصول السكر للفدان

Sugar yield ton fed.
-1

 = root yield ton 

fed.
-1

 × Extractable sucrose % 
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 محاصيل الألياف 

يعتبر القطن من أهم محاصيل الألياف والزيت في مصر ويزرع لكلا الغرضين. 

ويصنف علي أنه محصول ألياف بذرية أي تتكون الألياف علي البذرة. وبذور القطن تحتوى على 

 % زيت.  10-23

 

  
ساق بواسطة خري ولكنها لحائية أي تستخرج أليافها من الألياف أتوجد محاصيل كما 

لياف عملية التعطين مثل الكتان والتيل والجوت. كما يوجد محصول السيسال والذي يعتبر من الأ

 الورقية وتستخلص أليافه عن طريق عملية الهرس.

  
 ألياف سيسال         سيسال         ألياف جوت     جوتقش كتان     ألياف كتان            

هو طول المنطقة من العقدة  Technical length في الكتان:( )المُصنعالطول الفعال 

% عن الطول 18الفلقية الي منطقة التفرع القمية ويلاحظ أن طول الألياف المستخرجة يقل 

ويلاحظ زيادة الطول الفعال بالمناطق الباردة % عن طول النبات. 18الفعال الذي يقل 

  .)مصر( ليها كتان المناطق المعتدلةلياف يوالتي يزرع بها طرز كتان الأ)اوروبا( 
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 ( تقدير تصافي الحليج 5)

 :الأجهزة المستخدمة

 الصفة التي يقيسها الجهاز

 الحلاجة الاسطوانية
 % Lint percentageتصافي الحليج 

 الحلاجة المنشارية

 
 حلاجات اسطوانية

 
 حلاجات منشارية

 عملية الحليج:

عن البذرة وإنتاج مايعُرف بالقطن الشعر. وينتج عن هي عملية يتم فيها فصل الألياف 

هذه العملية أفخر أنواع الألياف التى تمتاز بطولها ونعومتها ومتانتها. ويتم هذا الفصل للبذور عن 

 الشعر بواسطة آلة تعرف بالحلاجة.

  Lint percentage (: %تصافي الحليج )معدل الحليج

 قطن الشعر مقسوماً علي وزن القطن الزهر.يعُرف علي أنه النسبة المئوية لوزن ال
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 النعومة لألياف القطن  ة( قياس صف6) 

 :الأجهزة المستخدمة

 الصفة التي يقيسها الجهاز

 نعومة تيلة القطن Fibronaireالميكرونيير )الفيبرونيير( 

  
 فكرة عمل جـــهــــاز الميكرونير 

لقطن الموجودة بغرفة زجاجية مخصصة لها تقوم فكرة العمل علي تخلل الهواء لعينة ا

ومروره من خلالها ليضغط علي العوامة الموجودة علي التدريج الجانبي للجهاز معطياً قراءة 

 تعرف بقراءة الميكرونيير. 

 دلالة قراءة الجهاز 

كانت قراءة الميكرونير منخفضة دل ذلك علي نعومة الألياف حيث تكون المسام كلما 

كانت قراءة الميكرونير عالية دل ذلك علي خشونة الألياف واذا  (a)شكل ما في الكالبينية ضيقة 

 . (b)شكل  حيث تكون المسام البينية واسعة

 خطوات تقدير نعومة ألياف القطن بإستخدام جـــهــــاز الميكرونير 

 جم بواسطة ميزان حساس.  5.20أخذ وزنة ثابتة من عينة القطن مقدارها  .1

 بالكهرباء. بر توصيلهعتشغيل الجهاز  .2

 تفتيح العينة دون تقطيع ثم وضعها في الغرفة الزجاجية المخصصة لها. .3

 بالضغط عليه لأسفل. Onجعل زراع الكبس الخاص بالجهاز في وضع التشغيل  .4

 أخذ قراءة النعومة من التدريج الموجود في يمين الجهاز.  .5

 بالضغط عليه.  Offصلي عادة زراع الكبس الي وضعه الأإ .6

 يكرر العمل ثلاث مرات لكل عينة ثم أخذ المتوسط. .7
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 ( قياس صفة الطول ونسبة التجانس لألياف القطن 7)

 :الأجهزة المستخدمة

 الصفة التي يقيسها الجهاز

 طول تيلة القطن ونسبة التجانس Fibrographالفيبروجراف 
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 فكرة عمل جـــهــــاز الفيبروجراف 

بة فلورسنت حيث يصطدم بكتلة الألياف المحمولة علي المشط في مرور ضوء من لم

وضعه الأسفل ولا ينفذ الضوء للخلية الضوئية كثيرا. وعند تحريك المشط لأعلي تقل كثافة كتلة 

الألياف الممشطة حيث تنتهي الألياف القصيرة جدا والممسوكة مع الألياف الطويلة علي نفس 

ستمرار تحرك المشط لأعلي تقل كثافة الألياف إالضوئية. ب المشط فيبدأ وصول الضوء للخلية

تدريجيا وتزيد كمية الضوء الساقطة علي الخلية الضوئية لوجود الشعرات الطويلة فقط في مسار 

% حيث 188تكون كمية الضوء الساقط للداخل  الضوء. عند انتهاء مرور الشعرات الطويلة جداً 

 يصل المشط لأعلي وتقف حركته. 

 ة قراءة الجهاز دلال

يلاحظ أنه كلما كانت نسبة الانتظام كبيرة سهل ذلك عمليات الغزل نتيجة تقارب الألياف 

في طولها في حين لو قلت نسبة الإنتظام سيؤدي ذلك الي صعوبة في عمليات الغزل لعدم تجانس 

 الطول.

 خطوات تقدير طول تيلة ألياف القطن بإستخدام جـــهــــاز الفيبروجراف 

 ضع عينة القطن في وحدة التمشيط. و .1

 فتح مشط التمشيط ووضعه في المجري الخاص به بوحدة التمشيط. .2

أخذ عينة ممشطة من الألياف عن طريق لف الوحدة دورة كاملة باليد اليمني مع الضغط  .3

 علي العينة باليد اليسري داخل الوحدة.

وتركيب المشط به ثم تسريح  غلق المشط ثم إخراجه من وحدة  التمشيط ثم فتح باب الجهاز .4

 العينة بفرشاة التسريح.

 - 711قبل التشغيل تتراوح ما بين  Sample size حجم العينةالتأكد من أن تكون قراءة  .5

 .لأخذ عينة جديدة عادة التمشيط مرة أخريإولو كانت أقل أو اكبر من هذا المدي يتم  911

 شط ويمر علي وحدة الخلية الضوئية. تشغيل الجهاز بغلق بابه برفق وبالتالي يتحرك الم .6

ولأطول شعرة )عند  Span1 (%50نأخذ قراءة طول التيلة لأقصر شعرة )عند  .7

2.5%)Span2. 

 يكرر العمل ثلاث مرات لكل عينة ثم أخذ المتوسط. .8

عن طريق قسمة قراءة الطول  (%) Uniformity ratio حساب النسبة المئوية للأنتظام .9

 . 188راءة الطول عند المستوي الأعلي والضرب في عند المستوي الأقل علي ق
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 ( قياس صفة المتانة لألياف القطن 8)

 :الأجهزة المستخدمة

 الصفة التي يقيسها الجهاز

 متانة تيلة القطن  Pressleyالبريسلي 

 
 فكرة عمل جـــهــــاز البريسلي

 لناتج من الثقل الواقع عليها.تحملها للشد ا قوةعلي قياس مدي نضج شعرة القطن و تعتمد

 
 دلالة قراءة الجهاز 

كلما كانت قراءة البريسلي عالية دل ذلك علي تحمل شعرة القطن لعمليات الغزل والبرم 

وكلما كانت قراءة البريسلي منخفضة دل  بالمصنع والنسج دون حدوث قطع لها أثناء هذه العمليات

تحملها للشد أثناء العمليات السابقة ويتكرر  ذلك علي ضعف شعرة القطن وقلة نضجها وعدم

زداد معدل القطوع حدوث قطع لها مما يؤدي لزيادة معدل توقف الماكينات أثناء الغزل حيث ي

تكاليف الإنتاج ويقل معدله. كما تزداد نسب العوادم الناتجة من تنظيف القطن  وبالتالى تزداد

ن عملية الحليج فى حد ذاتها أصف الألياف كما لزيادة نسبة الشعيرات القصيرة المتخلفة عن تق

 كما يقلل عدم نضج الشعيرات من درجة تقبل وتشرب الصبغة فى الخيوط. . تزيد من هذه النسب
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 خطوات تقدير متانة ألياف القطن بإستخدام جـــهــــاز البريسلي 

 أخذ عينة قطن ونمشطها علي مشط خاص بالجهاز.   .1

 مرة أخري علي مشط أصغر.أخذ خصلة صغيرة ثم نمشط  .2

 وضع الخصلة في الفكوك الخاصة بالجهاز وربط الفكوك عليها. .3

 كوك بسكين قطع خاص بالجهاز.فإزالة الشعر الزائد عن عرض ال .4

 كوك بالمكان المخصص لها بالجهاز. فوضع ال .5

 رفع زراع الجهاز لأعلي لتشغيل الجهاز. .6

قطع الشعرة )قراءة القوة القاطعة للخصلة( نزلاق الثقل عليه بعد إنأخذ قراءة التدريج بعد  .7

 . 10ولا تزيد عن 12علي ألا تقل عن 

 فك الفكوك لأخذ الخصلة المنقطعة. .8

 (8.8881وزن الخصلة المنقطعة علي ميزان ذو حساسية واحد من عشرة ألف ) .9

قراءة القوة القاطعة للخصلة/قراءة وزن الخصلة = دليل المتانة )قراءة البريسلي(  .11

  188×  المنقطعة

 .18 -..0وتتراوح قراءة البريسلي ما بين  0..هو ضرب الناتج في معامل تصحيح   .11

 يمكنه (HVI) جهاز الفحص المكثفمُتقدم يعُرف بــ جهازهناك أن ومن الجدير بالذكر 

 ،الطول، الرطوبة ،اللون، الشوائب مثل ألياف القطنالخاصة بالتكنولوجية  الصفاتجميع قياس 

مُزود بجهاز كمبيوتر لإعطاء  HVIالاستطالة والمطاطية. كما أن ، المتانة، عومةالن، الانتظام

تحصل عليها بالاضافة الي طابعة يمكن من خلالها تسجيل النتائج المُ كذلك أوامر التشغيل و

 النتائج.تلك طباعة 
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 (3) أنشطة طلابية

 التقرير الثالث 

 ليافزيارة لمعمل تكنولوجيا الأ

 في الحليج وقياس صفات الجودة لألياف القطن لتقدير تصا

 

 اسم الطالب:

 الرقم الموحد:

 الدرجة:

من خلال زيارتك لمعمل تكنولوجيا الألياف قم بإجراء عملية الحليج لعينة القطن الزهر 

في الجدول  كثم قدر صفات النعومة، الطول، المتانة لألياف القطن مع تسجيل نتائج التي أمامك

 التالي:

 وزن العينة زهر:  لعينة:رقم ا

 وزن العينة شعر: وزن البذور:

  معدل الحليج:

 المكرر
قراءة 

 النعومة
 قراءة المتانة

 قراءة الطول

 عند

2.5% 

عند 

51% 
 نسبة الانتظام

      الأول

      الثاني

      الثالث

      متوسط العينة
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 جزء الفاكهة 

 أكمل العبارات التالية

 طعم القابض فى الثمار ينشأ عن وجود المركبات ............................................ال -1

 الانثوسيانينات من الصبغات التى ............................... فى الدهون.   -2

 ..............نسبة العصير = .......................................................................  -5

 الحمض السائد فى ثمار العنب هو حمض ........................................................ -0

 الكثافة النوعية للثمار = ............................................................................. -3

 ...............................................................النسبة المئوية للرطوبة =  ........... - .

 النسبة المئوية للحموضة = ...........................................................................  -0

% من حجم  08-2تأتى ................ بعد الرطوبة من حيث كميتها فى الثمرة حيث تمثل  -0

 مرة.الث

 يقاس كلورفيل ب عند طول موجى .............  نانوميتر. -9

 تمثل الليبيدات اقل من .................. % فى معظم الثمار. -18

 يمكن تقدير المواد الصلبة الذائبة باستخدام ............................................................ -11

 ية عند وصولها لمرحلة ......................................................تقطف الثمار الكليمكتر -12

 يقصد بعملية تلميع الثمار .............................................................................. -15

 ...............................عملية التشميع هي.................................................... -10

المعادلة المستخدمة فى تقدير فيتامين ج فى طريقة المعايرة بصبغة الداى كلورو فينول اندو  -13

 فينول هى .........................................................................................................

 م العبارات التالية:            أما×  أو  ضع علامة 

 الكاروتينات من الصبغات التى تذوب فى الدهون  )     (. -1

 يتم تجهيز الثمار داخل محطات التعبئة أو فى الحقل )     (. -2

 بنك أسئلة
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 تجرى عملية التحجيم يدويا فى جميع الثمار  )     (. -5

 هو أكثر الطرق دقة )     (. يعد تقدير الألوان باستخدام الألوان القياسية المطبوعة -0

 % )     (. 1تصل نسبة اللبيدات فى معظم الثمار إلى  -3

 الانثوسيانينات من الصبغات التى تذوب فى الدهون )     (. -.

 يتم تجهيز الثمار داخل محطات التعبئة فقط )     (. -0

 تجرى عملية الفرز عادة على مرحلتين )     (. -0

 % )     (. 11ن فى معظم الثمار إلى تصل نسبة البروتي -9

 نانوميتر )     (. 00.يقاس كلورفيل أ عند طول موجى  -18

 يعد تقدير الألوان بالعين المجردة هو أكثر الطرق دقة )     (. -11

 يمكن تدريج الثمار إلى أحجام عن طريق القطر فقط )     (. -12

 مار )     (.يتم الفرز مرة واحدة بمجرد أن يتم قطف الث -15

 يتم تقدير الصلابة باستخدام الاسبكتروفوتوميتر )     (. -10

 يمكن الاقتصار على عملية التلميع بدون تشميع للتفاح و الموالح أحيانا )     (. -13

 جزء الخضر
 

 السؤال الأول : أكمل ما يأتي 

ينما تصدر إلي الدول تصدر الطماطم إلي الدول الأوربية في مرحلة .....................  ب -1

 العربية في مرحلة .....................................

من صفات الجودة الواجب توافرها في ثمار الطماطم الجيدة أن تكون نسبة السكريات من  -2

 .................. الي ................. % و نسبة الحموضة ................. الي .............%

 ن نسبة الليكوبين ............... % من سطح الثمار .و ان تكو

أهم دليل لنضج درنات البطاطس ..................... و تؤكل الدرنات في مرحلة النضج  -5

................................. 

يتم إجراء العلاج التجفيفي لدرنات البطاطس عل درجة حرارة ................. و رطوبة  -0

 .....     لمدة .............. يوم ..........

أذكر العمليات التي تجري علي محصول البصل ا]لأخضر في الحقل........................  -3

 و ............................................. و .....................................................

ية من مرحلة ...............................و تحصد الطماطم في مراحل نضج مختلفة بدا -.

 حتي مرحلة  .....................................



 خ ض ر( 513إعداد وتداول الحاصلات الزراعية )
 

81 
 

 تعبأ ثمار الفراولة في عبوات بلاستيكية تسمي .................و تزن العبوة ............ جم -0

 ء التصديريتم وضع الأبصال بطريقة .................... داخل الاكياس البلاستيكية أثنا -0

 ............................... مئوي يتم تخزين البصل علي درجة حرارة ................... -9

يتم إجراء العلاج التجفيفي لجذور البطاطا عل درجة حرارة ................. و  -18

 رطوبة ...............     لمدة .............. يوم 

........في الحقل و تصاب بفطر .............. تصاب ثمار الفراولة بفطر ......... -11

 اثناء التخزين

تظهر ظاهرة الكرملة في درنات البطاطس عند تخزينها علي درجات حرارة  -12

 اقل من ........................ و ينتج عن ذلك .......................................

 كيف تتم عملية غمس الابصال في محلول مضاد للأكسدة -15

تعتبر صبغة ...................المسئولة عن اللون الأخضر بينما  صبغة  -10

.................... المسئولة عن اللون الأصفر بينما صبغة .............. المسئولة عن اللون 

 الأحمر في ثمار الطماطم 

 توجد علاقة ........................ بين درجة حرارة التخزين و معدل التنفس  -13

 ذكر طرق التعبئة المنتظمة المستخدمة في تعبئة الطماطم.أ -.1

 

 السؤال الثاني : علل لما يأتي 

لا يتم تغطية درنات البطاطس أثناء العلاج التجفيفي بالبلاستيك أو عرش البطاطس  -1

............................................................................................................

............................................................................................................

............................................................................................................ 

 58ملة النمو خضراء علي درجة حرارة لا تخزن الطماطم في مرحلة مكت -2
°
م .             

............................................................................................................

............................................................................................................ 

يتم وضع طبقات من البيت موس المندي بالماء بين درنات البطاطس البلي أثناء التصدير  -5

............................................................................................................

............................................................................................................

........................................................................................................... 

 تعتبر ثمار الفراولة من أسرع محاصيل الخضر تلفا -0

............................................................................................................

............................................................................................................

........................................................................................................... 

 يفضل تخزين ثمار الفراولة في الجو الهوائي المعدل -3

............................................................................................................

............................................................................................................

........................................................................................................... 

 م  18لا تخزن ثمار الطماطم علي درجة حرارة أقل من  -.

............................................................................................................

............................................................................................................ 

 أهمية اجراء التبريد المبدئي بعد الحصاد مباشرة -0

............................................................................................................

 ........................................................................................................... 
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يفضل ان يكون الماء المستخدم في غسيل الثمار ماء دافي  و ليس بارد                            -0

............................................................................................................

............................................................................................................ 

 النمو                                                                       لا يمكن حصاد ثمار الطماطم الا بعد تعديها مرحلة  اكتمال  -9

............................................................................................................

............................................................................................................ 

يتم وضع الابصال اثناء التصدير داخل أكياس عبوات الجو الهوائي المعدل  -18

............................................................................................................

............................................................................................................ 

 

 

 أمام العبارات التالية مع تصحيح الخطأ.)×( أو )√( السؤال الثالث: ضع علامة 

 

 تصدر الطماطم في مرحلة اكتمال النمو الاخضر الي الدول العربية      )         ( -1

 

 من الزراعة                         )           ( يوم 108تنضج درنات البطاطس بعد  -2

 

من الصفات الواجب توافرها في ثمار الفراولة ارتفاع نسبة السكريات الي الاحماض  -5

 العضوية                                                                                 )            (

 

 ار مع زيادة درجة حرارة الثمرة                     )        (يزداد معدل تنفس الثم -0

 

 0تخزن درنات البطاطس المعدة للتصنيع علي درجات حرارة -3
°

 م         )        (

 

 يجري العلاج التجفيفي علي أبصال البصل بغرض مقاومة الأمراض        )       (  -.

 

18يخزن البصل علي درجة حرارة  -0
°

 )       (                                         م     

 

 

 جزء الزينة

 أذكــر: 

  الأدوار التى تقوم بها الكربوهيدرات المضافة الى محلول الحفظ بالفازة لتأخير شيخوخة

 أزهار القطف.

 .مواصفات الجودة للأوراق الخضراء المقطوفة 

 ة المواصفات القياسية لأزهار القطف من الرتبة الفاخرExtra. 

 .عيوب إستخدام الكربوهيدرات في محاليل حفظ الأزهار 

 النقل لأزهار بنت القنصل. -التخزين -مرحلة القطف 

 الزنجبيل.   -المواصفات القياسية للنباتات الأتية: الأقحوان 

 أمام العبارات الآتية:× أو √ ضع علامة 
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 18لأوروبية يسمح بـ أزهار الدرجة الأولى طبقاً لمواصفات الوكالة الإقتصادية ا %

 عيوب بسيطة بها.                                                                       )   (

 .يلعب الكينتين دوراً مهما في تنظيم فعل الايثيلين على أزهار القطف               )   ( 

  هيدروكسي كينولين حامض الستريك بالضوء.        0يتأكسد مركب              )   ( 

 )   (         .ليس هناك مواصفات قياسية اجبارية لنباتات الأصص في التجارة العالمية 

 يشترط لتصدير الورد أن يكون البرعم الزهري علي وشك التفتح                  . )   ( 

  15يمكن تخزين الزنجبيل تخزينا رطبا على درجة
o
 )   (أيام فى الماء.     0-5م لمدة  

 IAA  من السيتوكينينات المستعملة لإطالة حياة بعض الأزهار في الفازة ويستخدم

 )   (                                                      .جزء في المليون 188-1بتركيز 

 STS     .من المثبطات الجيدة لفعل الإيثيلين في أنسجة النبات وليس في ماء الفازة)   ( 

 رط في تصدير الأراولا الإلتزام بطول معين للساق بينما يعتبر طول الساق الصفة لا يشت

 )   (                                       الأساسية للجودة في أزهار الجلاديولس.

  الدرجات في المواصفات القياسية الأوربية لأزهار القطف تتدريج بين أزرق وأحمر

 )   (                                                           وأخضر.                     

  عند إمداد الأزهار المقطوفة بمحلول سكري فإن ذلك يزيد من محتوى البتلات من

 البروتين الذائب بها.                                                                   )   (  

 علل لما يلي:

 ائد من الكربوهيدرات في مواد حفظ الأزهار يضر أوراق الأزهار أكثر من التركيز الز

 بتلاتها.

  هيدروكسي كينولين -0أملاح مادة(8-HQ)  من الكيماويات التي تستخدم عادة في مواد

 حفظ الأزهار.

 .استعمال السكريات يكون مقترناً بإستخدام المواد المطهرة 

 تات الأصص صعباً.يعتبر وضع تفاصيل لمواصفات قياسية لنبا 

  يجب إذابة أملاح الفضة وخاصة نترات الفضة في ماء مقطر أو ماء منزوع المعادن

 وفي أواني بلاستيكية أو زجاجية معتمة.

 .السيتوكينينات هي أكثر منظمات النمو إستعمالا لإطالة حياة الأزهار المقطوفة 

  نى.ثوا 18-3يجب تعريض أزهار بنت القنصل للهب بعد القطف لمدة 

  فى العبوات.يجب المحافظة على أزهار الجلاديولاس في وضع رأسي 

  زيادة قدرة ساق الزهرة على إمتصاص الماء بعد إضافة أملاح الأمونيوم الرباعية إلى

    محلول حفظ الأزهار.
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 جزء المحاصيل

تأثيرها علي الجودة وعمليات  موضحا : بما تفسر حدوث المظاهر التاليةالسؤال الأول

  :التصنيع

ارتفاع نسبة الاحماض الدهنيية الحرة في الزيوت المستخلصة من بذور المحاصيل  .1

 الزيتية المخزنة.

 .المخزنة ثمار الفول السودانينشاط فطر الافلاتوكسين ب .2

 البذور الخضراء في فول الصويا. .5

 انخفاض نسبة السكروز في جذور البنجر بعد تقليعها. .0

 ظهور الطعم المر وزيادة الحموضة في عصير قصب السكر. .3

 بجذور بنجر السكر. )الأكتاف( اخضرار منطقة التاج ..

 ظهور الشقوق في سيقان قصب السكر. .0

 أثناء عملية البلورة. صعوبة في بلورة السكروز .0

 صعوبة عملية فرم بنجر السكر أو التقطيع لشرائح. .9

 ري القصب قبل الكسر )الحصاد( مباشرة. .18

 تفرع جذر بنجر السكر. .11

 سهولة تقصف وانقطاع شعرة القطن. .12

 .)معدل القطوع( زيادة معدل توقف الماكينات أثناء الغزل .15

 قلة درجة تقبل وتشرب الصبغة فى خيوط القطن. .10

 صعوبة في عملية الغزل لتيلة القطن. .13

 : عرف المصطلحات التالية:السؤال الثاني

 Seed index.دليل البذرة  .1

 .Shelling percentage)التقشير( في الفول السوداني نسبة التصافي  .2

 .Boltingالازهار الكاذب في بنجر السكر  .5

 في بنجر السكر. Toppingعملية ال  .0

 .Monogerm-seedsالبذور وحيدة الأجنة  .3

 في تصنيع بنجر السكر. Q2معامل الجودة  ..

 في بنجر السكر. Purityالنقاوة  .0

 الاستقطاع الطبيعي في بنجر السكر. .0

 لحليج.ا .9

 نسبة التيلة. .18

 الطول الفعال في الكتان. .11

 : اذكر اسم الجهاز المناسب لقياس صفات الجودة التالية:            السؤال الثالث

 (  )                    نسبة الزيت في محاصيل البذور الزيتية .1

 (    )           في حالة قلة عدد البذورنسبة الزيت  .2

 (  )                    صب السكرنسبة السكروز في عيدان ق .5
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 (  )           السكر جذور بنجرفي  TSSنسبة  .0

 (  )             الحليج في القطن  .3

 (  )                       النعومة في الياف القطن ..

 (  )            طول التيلة في الياف القطن .0

 (  )                      تقدير متانة شعرة القطن .0

 : ل الرابعالسؤا

إذا علمت بذور دوار الشمس جاري العمل علي تخزينها أثناء تقديرك لنسبة الرطوبة في  .1

ما مدي  Seed moisture tester% حسب قراءة جهاز 12أن نسبة الرطوبة بها 

إمكانية دخولها المخازن فوراً وماذا سيترتب علي دخولها إذا علمت أن نسبة الزيت بها 

53.% 

% ما هو الإجراء 15ة الرطوبة في عينة لبذور فول الصويا كانت اذا علمت أن نسب .2

طن من هذه البذور اذا علمت أن نسبة  3المناسب لضبط نسبة الرطوبة اللازمة لتخزين 

 %.23الزيت بها 

جم  108جم، ووزن بذورها  218إذا علمت أن دليل القرون لعينة فول سوداني هو  .5

 عينة.احسب نسبة التصافي )التقشير( لهذه ال

تعتبر عملية ضبط نسبة الرطوبة من أهم العمليات المؤثرة علي جودة تخزين بذور  .0

 المحاصيل الزيتية ... وضح ذلك مع ضرب مثال لكيفية ضبط نسبة الرطوبة.

عند شرائك لبذور فول الصويا وجدت صنفين أحدهما ذو لمعة خاصة وبريق والصنف  .3

 بشرائه لاستخدامه كتقاوي. الآخر تقل به هذه اللمعة فأي الصنفين تقوم

% فما هي إمكانية 10عند تقدير نسبة السكروز لأحد حقول بنجر السكر وجد أنها  ..

% 28الحصاد ؟ اذا علمت أن أقصي نسبة سكروز للصنف المنزرع بهذا الحقل هي 

 واذكر اسم الجهاز المستخدم. 

كيف تستدل  أثناء زيارتك لحقل من حقول القصب المنزرع بغرض الحصول علي السكر .0

 علي إمكانية الحصاد بطريقة عملية وسريعة.

اتخذ قراراً إما بتوجيها لتصنيع  3)قدُرت قراءة الميكرونير لعينة قطن وكانت قيمتها ) .0

الملابس الصيفية أو عدم توجيها موضحاً الأساس العلمي الذي استندت عليه لاتخاذ 

 قرارك.

 Span، الطول عند  Span 1الطول عند ، 38.من خلال القراءات التالية )حجم العينة  .9

قطن احسب نسبة ال اتعين ( التي ظهرت علي شاشة جهاز الفيبروجراف لأحد 2

 إن أمكن ذلك. Uniformity ratio  التجانس 

    : اختر الاجابة الصحيحة من بين الاقواس:      الخامسالسؤال 

ت بين الصنفين أ، ب ونسبة أثناء تداول ثمار الفول السوداني للاستهلاك المباشر خُير .1

 –الصنف ب  -% علي التوالي فأيهما تختار )الصنف أ 0.%، 8.التقشير لكل منهما هي 

 خليط منهما(.

ليس أي مما سبق( هي الأكثر قبولاً لدي صانع  -غامقة اللون -بذور السمسم )فاتحة اللون .2

 الحلاوة الطحينية وكذلك المستهلك.
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 داكنة اللون( تتميز بارتفاع نسبة الزيت. -بذور دوار الشمس )فاتحة اللون .5

 فول الصويا( أعلي المحاصيل الزيتية في محتواها من الزيت. -دوار الشمس -)السمسم .0

 للسمسم عن فول الصويا. Seed indexيتساوي(  -يقل -)يزيد .3

 أسية( بين نسبة أغلفة الثمرة ونسبة الزيت في بذرة دوار الشمس. -عكسية -العلاقة )طردية ..

 –أهم الصفات المرغوبة عند تداول ثمار الفول السوداني بغرض التصدير )اللون الفاتح من  .0

جميع ما  -خلو الثمار من الافلاتوكسين -ارتفاع نسبة التقشير -احتواء الثمرة علي بذرتين

 سبق(.

يمكن الانتخاب لصفة نسبة الزيت العالي ببذور دوار الشمس عن طريق )حجم ولون غلاف  .0

 البذرة(.درجة صلابة جدار  -زن النوعيالو -الثمرة

 . Bolting- Topping)يتم التخلص من المجموع الخضري لبنجر السكر بواسطة عملية ) .9

-Multigerm seedsعند تداول تقاوي بنجر السكر للزراعة اليدوية يمكن استخدام ) .18

Monogerm seeds- )كليهما 

بشكل سريع في  TSSتقدير نسبة البريسلي( ل -البركس -يستخدم جهاز )الرافراكتوميتر .11

 عيدان القصب.

زيادة التسميد  -اخضرار الاكتاف بجذور بنجر السكر يرجع الي )قلة التسميد الازوتي .12

 عدم الترديم الجيد حول الجذور(. -الازوتي

ثبات( نسبة السكروز بالثلث العلوي لساق القصب مقارنة بمناطق  -انخفاض -)ارتفاع .15

 الساق الأخري.

جميع  -وراثي -مورفولوجي -عيدان القصب عيب تجاري سببه )فسيولوجي تشقق قشرة .10

 ما سبق(.

جم فإن نسبة  58جم ووزن بذورها بعد فصل الشعر هو  188عينة قطن زهر وزنها  .13

 %(.38-%58-%08التيلة لها )

 الحليج(. -الهرس -يتم استخلاص الالياف من بذور القطن بواسطة عملية )التعطين ..1

منخفضة( فإن هذه الالياف يمكن أن توجه  -الميكرونيير )عالية عندما تكون قراءة .10

 لصناعة الملابس الصيفية.

 البريسلي( يقيس نعومة ألياف القطن. -الفيبروجراف -جهاز )الميكرونير .10

 الحليج(. -الهرس -بواسطة عملية )التعطين سيقان الكتانيتم استخلاص الالياف من  .19

بريسلي( يجب أن  -فيبرونيير -هاز )فيبروجرافعند قياس صفة الطول لالياف القطن بج .28

 .988-088أكبرمن( المدي  –أقل من  -)داخل Sample sizeيكون 

 :التعليل: وضح مدي صحة أو خطأ العبارات التالية مع السادسالسؤال 

 لا يوجد ارتباط بين لون أغلفة الثمرة في دوار الشمس ونسبة الزيت في البذرة. .1

 القرون.داخل الفول السوداني دلالة علي امتلاء البذور  ارتفاع نسبة التصافي في .2

يعتبر محصولي الفول السوداني والسمسم من أكثر محاصيل الزيوت مساهمة في انتاج  .5

 الزيت بمصر وذلك لارتفاع نسبة الزيت ببذورهما.

حسب  عند تقدير نسبة الزيت بواسطة جهاز سوكسلت فإن وزن العينة المناسب يتحدد .0

 .بالبذورالمتوقعة نسبة الزيت 
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بعد لتقدير نسبة الزيت بالبذور  (NMR)يستخدم جهاز التردد النووي المغناطيسي  .3

 .طحنها

مفيد علي نطاق التجارب والبحوث خاصة في برامج تربية النبات جهاز سوكسلت  ..

 .عند قلة البذور المراد تقدير نسبة الزيت بهاوإستنباط الأصناف 

رغبات المستهلك والمُصنع تحديد زيوت دوراً هاماً في يلعب لون البذرة في محاصيل ال .0

 علي حد سواء.

تنعكس درجة صلابة بذور المحاصيل الزيتية علي كفاءة الكبس واستخلاص الزيت  .0

 .منها

تخلصة من بتلات القرطم في تحضير مستحضرات لا ينصح باستخدام الصبغات المسُ  .9

 أنها تسبب حساسية للجلد. التجميل حيث

 عكسية بين حجم القصرة ونسبة الزيت بدوار الشمس.توجد علاقة  .18

يفضل استخدام بذور دوار الشمس سوداء اللون في الاستهلاك المباشر أو تغذية  .11

 الطيور.

 تتميز بتلات القرطم بوجود صبغتين كلاهما يذوب في الماء. .12

 ة.يعُبر دليل البذرة عن مدي إمتلاء البذور ويستخدم لتقدير كمية التقاوي عمق الزراع .15

 قلة الحلاوة بالثلث العلوي لساق القصب )الزعازيع( مقارنة بمناطق الساق الأخري. .10

بجذر بنجر السكر أو عيدان سواء مظهرية  اتبر عن موعد النضج بعلامع  يمكن أن يُ  .13

 قصب السكر.

 .TSSعادة ما تكون نسبة السكروز في بنجر السكر أعلي من  ..1

الميكرونير يجب أن تتراوح قراءة القوة  عند قياس صفة المتانة لالياف القطن بجهاز .10

 .088-88.القاطعة ما بين 

يتم استخلاص الالياف من بذور القطن بواسطة عملية الهرس وتعرف الآلة  .10

المستخدمة بإسم الحلاجة بينما يتم استخلاص الياف الكتان من اللحاء وذلك خلال عملية 

  التعطين.

علي ضعف شعرة القطن وقلة نضجها كلما كانت قراءة البريسلي منخفضة دل ذلك  .19

 وعدم تحملها للشد.

قلت نسبة الإنتظام في تيلة القطن سيؤدي ذلك الي صعوبة في عمليات الغزل لعدم كلما  .28

 تجانس الطول.

رغم المساحات الكبيرة  تعتمد مصر علي استيراد تقاويها من بنجر السكر سنوياً  .21

 المنزرعة.

 

 

 

 

 

  



 خ ض ر( 513إعداد وتداول الحاصلات الزراعية )
 

88 
 

 المراجع

 بية أولاً: المراجع الأجن

Alvaro, R. and Cindy B. T. (2013).  Commercial postharvest 

handling of strawberries (Fragaria spp.) 

http://www.extension.umn.edu /garden/fruit-

vegetable/commercial-postharvest-handling-of-strawberries 

 

A.O.A.C., (2000). Official methods of analysis of A.O.A.C. 

International. 17
th

 ed. by Horwitz, W. Suite (ed.) Vol. (2), 

chapter (41): 66-68. 

Carruthers, A. and J.F.T. Oldfield (1960). Methods for the 

assessment of beet quality. Int. Sugar J., 63: 72-74, 103-105, 

137-139. 

Dexter, S.T., M.G. Frankes and F.W. Snyder (1967). A rapid and 

practical method of determining of extractable white sugars as 

may be applied to the evaluation of agronomic practices and 

grower deliveries in the sugar beet industry. J. Amer. Soc. 

Sugar Beet Technol., 14: 433 – 454. 

Isaac, K. A.; Gerald K. A.;  Etornam, K. A.; Ernest, K. K;. and 

Harrison, A. (2016). Postharvest Handling Practices and 

Treatment Methods for Tomato Handlers in Developing 

Countries: A Mini Review. Advances in Agriculture . V. 2016 

(2016), Article ID 6436945, 8 pages. 

 James P. Y. and Cindy B. T. (2013). Commercial Postharvest 

Handling of Potatoes (Solanum tuberosum). University of 

Minnesota. http://www.extension.umn.edu/garden/fruit-

vegetable/commercial-postharvest-handling-of-potatoes 

Janet Bachmann and Richard Earles. (2000). Postharvest Handling 

of Fruits and Vegetables. NCAT Agriculture Specialists. 

https://attra.ncat.org/attra-pub/viewhtml.php 

Kitinoja, L., A.A. Kader, 2002.  Small-Scale Postharvest Handling 

Practices: A Manual for Horticultural Crops (4
th

 Edition). 

Postharvest Technology Research and Information Center, 

University of California, Davis. 
 

http://www.extension.umn.edu/garden/fruit-vegetable/commercial-postharvest-handling-of-potatoes
http://www.extension.umn.edu/garden/fruit-vegetable/commercial-postharvest-handling-of-potatoes
https://attra.ncat.org/attra-pub/viewhtml.php


 خ ض ر( 513إعداد وتداول الحاصلات الزراعية )
 

89 
 

Masri, M.I. and M. Hamza (2015). Influence of foliar application 

with micronutrients on productivity of three sugar beet cultivars 

under drip irrigation in sandy soils. World J. Agric. Sci., 11(2): 

55-61. 

Senapati, A.K., D. Raj, R. Jain and N.L. Patel, 2016. Advances in 

packaging and storage of flowers, in: Patel, N.L., S.L. Chawla and T.R. 

Ahlawat (Ed.), Commercial Horticulture. New India Publishing Agency, 

New Delhi, India, pp: 473-488. 

 

Weiss, E.A. (2000). Oilseed crops, ed., Blackwell Science, Oxford, 

650 pp. 

 

 ثانياً: المراجع العربية 

 ( 2815الجهاز المركزي للتعبئة العامة والاحصاء، الكتاب الاحصائي السنوي.)  

  فحص وفرز الألياف(1900)الشاعر، محمود ..  

 مجلس المحاصيل السكرية، (2815) المحاصيل السكرية وانتاج السكر في مصر ،

  .عة واستصلاح الأراضيوزارة الزرا

   ،العطرية و طر   نتان و زراعة النباتات الطبية و . 2212حنفى، ياسر عادل
ت وزارا . مركز بحول الصحراءتتخلاص الملائمة تحت ظروي الأراضو المتتصلحةالإ

 لامهورية مصر العربية.اضوت الزراعة و  تتصلاح الأر 
   ،تصدير كزهار و نباتات الزينةت )مرالاعة: عرعةت نالاي  .2222شاهي ، سيد محمد

محمد حتن و بثينة وحيد(. الإدارا المركزية للإرشاد الزراعيت مركز البحول الزراعيةت 
 .077ت لامهورية مصر العربيةت نشرا رقم: وزارا الزراعة و  تتصلاح الأراضو

    ،تداول كزهار القطي . 2227محمد صابر، مصطفى عاطف الحمادي، إمام نوفل
 لامهورية مصر العربية.ونباتات الزينة )الطبعة الأولو(. منشأا المعاريت الإتكندريةت 

http://kenanaonline.com/users/agrinserve/posts/106749
http://kenanaonline.com/users/agrinserve/posts/106749

