
 جراثيم الممرضة في مجزرة الموصلالب والعاملين الأبقارمدى تلوث جلود 
 قبشير توفي غصون و شيت معمر هاش و علي الجبوريإقبال  ومنتهى غازي حسن 

 العراق،الموصل،جامعة الموصل ،كلية الطب البيطري ،فرع الصحة العامة البيطرية 
 ( 7002/   /  ، تاريخ القبول:   7002) تاريخ الاستلام:   /    /

 الملخص:
ترم لالالهرا جمر   7002مرضرة،للتترة مرن سيسران لةايرة تمروز ببعض الجرراييم المفي مجزرة الموصل  ينلاموالع الأبقارجلود  استهدفت الدراسة معرفة مدى تلوث

العمررال  أيرردي شررملتلين فرري المجررزرة مامررن العرر عيسررة 62و مسطقررة الكتررل واللااصرررة والصرردر ومررن قبررل جزر ررا الأبقررارعيسررة مررن جلررود  62 شررملتعيسررة  27
     ،المكرورات العسقوديرة E.coliالايشريشريا القولوسيرا و ري وبسسرب متتاوترة الجرراييم أسرواع بعرضالتحوصرات البكتريولوجيرة ترم تشرلاي   اجررين ،والأحذيةوالملابس 

Staphylococcus aureus  العصيات،Bacillus cereus    , المسحيراتCampylobacter.مرن العيسرات المرولاوذة مرن عرزل  رذا الجرراييم  سسربةرت بل اذ
،والعصرريات ،والمسحسيرررات والمكررورات العسقوديررة علرر  التررروالي الايشريشرريا القولوسية %( لكررل مررن 7.2) ،%(  72.2)،%(  72.2)،%(  26.0) الأبقررارجلررود 

 الايشريشريا القولوسيرة%( لكرل مرن 5.5) ،%( 6..6) ،%( 72.2) ،%( 44.5.بيسما كاست سسبة عزل  ذا الجراييم من العيسرات المرولاوذة مرن أيردي العراملين )
 عل  التوالي.المسحسيات  و وجراييم المكورات العسقودية ،والعصيات،

 

 :المقدمة
برالجراييم الممرضرة والتري  الأبقرارلحروم  احرد مصرادر تلروث الأبقارتعد جلود 

سررررزع الجلرررررد و لاررررلال عمليررررة الجررررزر  ذبائحالررررالرررر   الأبقررررارتستقررررل مررررن جلررررود 
الترري تتعرررض  الأبقرراروالمعرراملات الترري تجرررى علرر   ررذا الررذبائح، وان لحرروم 

 ررذا  يمسررتهلكا كبيرررا علرر  الرر  التلرروث لاررلال  ررذا المعرراملات تشرركل لاطررر 
مصرادر تلروث الرذبائح  أ رم الأبقرارواضلاف وبرراز  تشكل الجلود( 6اللحوم )

جرررررزر عمليرررررة   المسرررررتلادمة فررررري الأدواتكمرررررا وان ،(7بررررالجراييم الممرضرررررة )
مصرررادر  مرررن أ رررم تعرررداملين فررري المجرررزرة ومعاملتهرررا فضرررلا عرررن العررر رالأبقرررا

فري سشررر الجررراييم الممرضررة بررين  والأدواتتلروث اللحرروم حيررث يسررا م العمررال 
 الأبقررراروان درجرررة تلررروث ذبرررائح ( 6،4) مراحرررل الجرررزرلارررلال  الأبقرررارح رذبائررر

 (.5الجراييم )بالجراييم الممرضة تعتمد عل  مدى تلوث جلود ا بتلك 
الجررراييم الملويررة  أسررواع أ ررملات التسررمم الةررذائي احررل المسررببةالجررراييم  وتشرركل
 Staphylococcusالمكرررورات العسقوديرررة الذ بيرررة  ومسهرررا(2اللحررروم ) لهرررذا

aureus    ة    رقيررررررررروالمطييررررررررات الوشيClostridium botulinum 
ضررة الترري تتواجررد (وان اغلررب الجررراييم الممر  2) Salmonellaوالسررالموسيلا 
 Campylobacter, Salmonella ررري  للأبقرررار الهضرررميةفررري القسررراة 

,E.coli  وأشرررارت،  (2لارررارس جسرررم الحيررروان عرررن طريرررق البرررراز) وتطرررر 
كييرررررة مررررن الجررررراييم  أسررررواعدراسررررات عديرررردة فرررري بلرررردان ملاتلتررررة الرررر  وجررررود 

 Listeria ا رررررررم الجرررررررراييم الممرضرررررررة فررررررري اللحررررررروم ومستجاتهرررررررا مرررررررن

monocytogenes  , Clostridium perfringens,E.coli, 
،Salmonella،Bacillus cereus(.) الدراسرات اسرف فري  إحردى أشرارت. و

المصررابين بالتسررمم الةررذائي  الأشررلاا بلررع عرردد  الأمريكيررةالولايررات المتحرردة 
 (60) وياسررررس( شررررلا  5000ليرررون مصرررراب سررررسويا وعررردد الوفيررررات  )م 22

 (.66ملايين ) 2بالتسمم الةذائي  سسويا وفي بريطاسيا كان عدد المصابين
بررررالجراييم  الأبقررررارجلررررود تلرررروث  التحررررري عررررن لررررذلك اسررررتهدفت  ررررذا الدراسررررة

مررا تشرركلف مررن لاطررر كبيررر علرر  صررحة العرراملين فرري المجررزرة مررن  الممرضررة
 .عل  الصحة العامة وتويير االمشتركة  الإمراضبهذا  إصابتهمحيث 

 
 

 :المواد وطرائق العمل
 .العينات :1

والعمررال  ةالأبقررار المجررزور (مسررحة مررن مسرراطق ملاتلتررة مررن جلررود 27جمعررت)
وكاسرت  2/2/7002الر   2/5/7002لتتررة مرن ا لارلالرة الموصرل فري مجرز 

قبل ذبحها والتري شرملت  الأبقار( مسحة من جلود 62العيسات موزعة بواق  )
( 62الكتررل واللااصرررة والصرردر و) مررن مسرراطق مسطقررة كررل ( مسررحة مررن67)

العمرال والملابرس  أيرديكرل مرن (مسرحة مرن 67وشرملت )مسحة مرن العمرال 
( مررل مررن 5معقمررة حاويررة علرر  ) أسابيرربفرري  المسررحات وضررعت.   والأحذيررة
 Coolوسقلررت الرر  الملاتبررر بوسرراطة صررسدوق مبرررد المرررق المةررذي وسررط 

Box  لقحررت العيسررات علرر  وسررط اكررار الرردم والمرراكوسكي وسقيرر  المررخ والقلررب
   الملاتبر .لالال ساعة واحدة من وصولها ال

 :تشخيص الجراثيم.2
شلاصررررت الجررررراييم اعتمررررادا علرررر  الصررررتات الشرررركلية والكيموحيويررررة للجررررراييم 

 وسررريلاالبر  أكرراروسررط الساميررة علرر  الأوسرراط الاستلاابيرررة بتلقرريح العيسررات فررري 
سررررراعة فررررري  رررررروف قليلرررررة  42-74لمررررردة  ە م47حررررررارة وحضرررررست بدرجرررررة 

 الكربرررررروني اوكسرررررريد يسررررررائ% و 5وبسسرررررربة   Microaerophilicالأوكسررررررجين
اللارررا  بجرررراييم  Gas pack% سترررروجين باسرررتلادام 25و %60وبسسررربة 

عل  وسرط اكرار الردم  لقحتبعد ا .  Oxoidالمسحسيات والمجهز من شركة 
الاتبار تحمل الكلايسين والاتبرار السمرو  أ مهاالالاتبارات الكيوحيوية  وأجريت

 ار الاترررزال السترررراتفررري كلوريرررد الصررروديوم والتحلرررل المرررائي للهيبوريرررت والاتبررر
 ,E.coli ,Bacillus cereus. كمررا شلاصررت جررراييم(66،67) واليرروريز

Staphylococcus aureus   وسرررررط اكرررررار الررررردم بتلقررررريح العيسرررررات علررررر
سرراعة يررم  74ولمرردة  ە م62 بدرجررةوالمرراكوسكي وسقيرر  الرردم والقلررب وحضررست 

 مقررردار عرررروة واحررردة الررر  وسرررط اكرررار الررردم لملاح رررة سررروع المزرعرررةسقرررل مرررن 
 Eosin الاستلاابيرررة كوسرررطالتحلرررل الررردموي كمرررا سميرررت علررر  الاوسررراط 

methylene blue,Manitol salt agar بعررد ا أجريررت الالاتبرررارات ،
 .(6)جدول كما موضح في الكيموحيوية اللااصة لكل جريومة 

حيررررث حضرررررت مسررررحات مررررن المسررررتعمرات  دراسررررة الصررررتات الم هريررررة تررررم
ر المةررررذي موائررررل الاكرررراي فررررحت ررررت العررررزلات  و، بصرررربةة كرررررام  وصرررربةت

 .  زلات شهريا للتوكد من حيويتهاوجددت الع ە م 70- حرارة تضت بدرجةحو 
            

 



 
 :النتائج

بهرذا الجرراييم ومردى تعررض تلوث فري جلرود الأبقرار مدى التشير الستائج ال  
لارلال التمراس مرن الر  التلروث بتلرك الجرراييم الممرضرة العاملين في المجرزرة 

ستررررررائج الدراسررررررة ان الالاتبررررررارات الشرررررركلية  أ هرررررررتمرررررر  الأبقررررررار، المباشررررررر 
التشررلاي   لأس مررةعلرر  عررزلات الدراسررة مطابقررة  أجريررتوالكيموحيويررة الترري 

 .(65،64المعتمدة )

 لاختبارات الكيموحيوية المستخدمة في تشخيص العزلاتا: (1جدول )
 الاختبارات

 الكيموحيوية
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العيسررات فمررن  ويررةحيررث شلاصررت بوسرراطة التحوصررات والالاتبررارات الكيموحي
جرررراييم ( عرررزلات مرررن 60ترررم الحصرررول علررر  ) ،رالمرررولاوذة مرررن جلرررود الأبقرررا

( عررررزلات مررررن 60%(،كمررررا تررررم الحصررررول علرررر  )72.2وبسسرررربة )المسحسيررررات 
( عزلرة 77%(فري حرين ترم الحصرول علر  )72.2وبسسربة ) العصريات راييمجر

راييم المكررورات %( امررا جرر 26.0وبسسرربة ) الايشريشرريا القولوسيررةمررن جريومررة 
وكمررا  %(7.2علرر  عزلررة واحرردة وبسسرربة ) إلافلررم سحصررل  الذ بيررة العسقوديررة

 .  (7موضح في الجدول)
فرررري عررررزل مررررن العرررراملين الرررر  ان اعلرررر  سسرررربة ( 6جرررردول رقررررم ) يشرررريربيسمررررا 
تلتهررا كررل مررن يررم ( %44.5)62سررت لجريومررة الايشريشرريا القولوسيررةكا المجررزرة

%( علرر  6..6%(و)72.2سرربة )العصرريات والمكررورات العسقوديررة وبس اييمجررر 
%( وتبرين 5.5)7اقرل سسربة عرزل المسحسيرات  اييمجرر  أعطرتالتوالي في حين 

 0،05عسررد مسررتوى معسويررة) معسويررةفروقررات مررن لاررلال الستررائج عرردم وجررود 

P<) مسراطق الملاتلترة لجلرود الحيواسرات الالجرراييم برين  أسرواعير  فري عرزل جم
 (.7)جدول 

اييم الايشريشرريا سسرربة عررزل كاسررت لجررر  أعلرر ان  يوضررح( 6(و)7مررن جرردول )
في حين كاست سسبة العزل فري العمرال  الأبقار%( في جلود  26.0)القولوسية

فررررررري سسررررررربة العرررررررزل لرررررررم تكرررررررن معسويرررررررة  تالتررررررررو قرررررررا%( علمرررررررا ان  44.5)
 االتررري سرررجلت ارتتاعررر والمسحسيرررات اييم العصرررياتتهرررا جرررر ،تل( >0،05P)عسرررد

 بيسمررا اسلاتضررت سسرربة الأبقررار%( فرري جلررود 72.2معسويررا فرري سسرربة العررزل )
%( ،وسررجلت سسرربة عررزل 5.5لتصرربح) املينفرري العررجررراييم المسحيررات عررزل 

مررن  المررولاوذةوالمسررحات  الأبقررارلكررل مررن جلررود  العصررياتلجررراييم  متشررابهة
 المكررورات العسقوديررةسررجلت جريومررة  وألايرررا%( 72.2كاسررت ) العمررال والترري

( فرررري سسرررربة العررررزل والترررري كاسررررت >0،05Pمعسويررررا عسررررد مسررررتوى ) ااسلاتاضرررر
لتصرررل الررر   املين رررذا السسررربة فررري العررربيسمرررا ارتتعرررت مرررن العررراملين %( 7.2)
(6..6.)% 

 

 الموصل جزرها في مجزرة قبل الأبقاريوضح عزل الجراثيم الممرضة من جلود : (2) جدول

         نوع 
 الجراثيم
 المنطقة

Campylobacter  Bacillus cereus 
  

 Staphylococcus aureus E.coli 

NO. % NO. % NO. % NO. % 

 77.7 2 7.2 6 5.5 7 ..66 5 الكتل
 77.7 2 0 0 66.6 4 5.5 7 اللااصرة
 62.2 2 0 0 66.6 4 2.6 6 الصدر
 **1171 22 *272 1 2272 11 **2272 11 المجموع

 (>0،05Pعسد مستوى ) اسلاتاض معسوي *
 (>0،05Pعسد مستوى  ارتتاعا معسوي**

 يوضح عزل الجراثيم الممرضة من العاملين في مجزرة الموصل: (3جدول )



 نوع الجراثيم       
 

 المنطقة

Campylobacter Bacillus cereus Staphylococcus aureus E.coli 

NO. % NO. % NO. % NO. % 

 66.6 4 2.6 6 66.6 4 0 0 أيدي العمال
 66.2 2 5.5 7 2.6 6 0 0 الملابس
 62.2 2 5.5 7 2.6 6 5.5 7 الأحذية
 *4475 11 **1173 2 2272 11 *575 2 المجموع

 

 (>0،05P* اسلاتاض معسوي عسد مستوى )
 (>0،05P**ارتتاعا معسوي عسد مستوى )

 

 :ةالمناقش
مرررن المصرررادر المهمرررة فررري استشرررار فررري المجرررزرة العمرررال و  الأبقرررارتعرررد جلرررود 

لارلال عمليرة الرذبح ومعاملرة تلرك  فري المجرزرة ذبائحالرالجراييم الممرضة الر  
الر  التلروث ابتردان مرن حقرول  الأبقرارالذبائح دالال المجرزرة ،وتتعررض جلرود 

 سراك عردة عوامرل تر ير و ،فري المجرزرة  اواستهرانبسقرل الحيواسرات  مرورا التربية
المعرردة للررذبح والترري ترر ير علرر  المحترروى لرروث جلررود الحيواسررات ت مرردى علرر 

مسهرا  رروف البيئيرة ، موسرم السرسة  الجريومي فري ذبرائح الحيواسرات المجرزورة
تطرررور ، س افرررة الحيواسرررات ، س افرررة السررريارة التررري تسقرررل الحيواسرررات و مسرررتوى 

بعرض  نفضلا عر( 62)المستلادمة في المجزرة قبل ذبح الحيواسات  تالتقسيا
ومسهرا   الأبقرارعل  استشار الجراييم الممرضة وتلروث جلرود  الم يرة لأساليبا

بالإضرافة الر  عردم إجرران التحر   من الحيواسات فري مكران واحرد إعدادبقان 
 (.62)قبل الذبح 

الايشريشررريا السسرربة المئويرررة لعرررزل جرررراييم  الررر  ان سترررائج دراسرررتسا  أشرررارتلقررد 
%( و رري مقاربررة مرر   26.0قبررل جزر ررا كاسررت ) الأبقررارمررن جلررود القولوسيررة 
سسررربة العرررزل %( بيسمرررا كاسرررت ..55( والرررذي سرررجل سسررربة عرررزل )62سترررائج )
%  62.2% و 62سرررجلا سسررربة عرررزل ( اللرررذان 70(و).6ممرررا سرررجل )اعلررر  

علرر  الترروالي و ررذا قررد يعررزى الرر  طريقررة معاملررة الحيواسررات قبررل الررذبح حيررث 
  ان سسررررربة التلررررروث بجريومرررررة فررررري دراسرررررة مقارسرررررة الررررر (76)الباحرررررث أشرررررار

كاست اقل في الحيواسات التري غسرلت جلود را قبرل الرذبح الايشريشيا القولوسية 
ولررم تتتررق ستائجسررا مرر  ستررائج الباحررث سسرربة التلرروث بالجريومررة ، ترردسي وبالتررالي

فري السترائج الر   اتالالاتلاف ذا عزى ت% و 600(الذي سجل سسبة عزل 77)

سسرررربة العررررزل فيهررررا  تتررررويروالترررري  فيهررررا لعيسرررراتالتترررررة الزمسيررررة الترررري تررررم الاررررذ ا
الر  ان  ).6الباحرث ) أشرار (.و2)المسالاية فالسسة وال رو بالاتلاف مواسم 

ذلررررك الرررر   وأعررررزىكرررران فرررري مسطقررررة الصرررردر  اييمبررررالجر  ق تلويرررراالمسرررراط أكيرررر
الترري تسقررل الكييررر مررن الملويررات لاررلال عمليررة الجررزر فرري  الأماميررة الأطررراف

اعلرر  سسرربة تلرروث بالجريومررة كرران فرري مسطقررة ان دراسررتسا الرر   أ هرررت حررين
%( وقررررد يعررررزى ذلررررك الرررر  طريقررررة الجررررزر 77.7الكتررررل واللااصرررررة وبسسرررربة )

و ري ملقراة علر  الحيواسرات ذبرح ان يتم في مجازرسا  والمتب  عادةالمستلادمة 
تلرروث عررالي فرري مسطقررة الكتررل واللااصرررة اعلرر  مررن  يسررتج عررنممررا  الأرض

ان طريقررة الجررزر كاسررت بطريقررة التعليررق  الباحررث الرر  أكرردالصرردر فرري حررين 
وبررذلك يلعرررب دورا كبيرررا فررري تقليرررل علرر  سررركة متحركررة حيرررث يعلررق الحيررروان 

طريقررة عررزل الجريومررة الاررتلاف اللااصرررة كمررا ان و  التلرروث فرري مسطقررة الكتررل
 وأ هرررررت(.6ممررررا يرررر ير علرررر  سسرررربة العررررزل ) ألارررررتلاتلررررف مررررن بحررررث الرررر  

فررري الايشريشررريا القولوسيرررة  اييمسسررربة عرررزل كاسرررت لجرررر  أعلررر  إن إلررر الدراسرررة 
ا المعويررررة ر تعتبررررر مررررن التلررررو  لأسهررررا%( وذلررررك  44.5وبسسرررربة) أيضرررراالعمررررال 
اقرررل سسررربة عرررزل فررري جلرررود  قرررد أشرررارت الدراسرررة الررر  انو  للإسسرررانالطبيعيرررة 
،امرررا اقرررل %7.2وبسسررربة  الذ بيرررة اييم المكرررورات العسقوديرررةكاسرررت لجرررر  الأبقرررار

%(و ررررذا 5.5)  وبسسرررربةلمسحسيررررات ا اييمسسرررربة عررررزل فرررري العمررررال كاسررررت لجررررر 
الرذين  الأشرلاا ذلرك الر  ان الجريومرة تصريب  أعرزىوقرد  (76)اتتقرت مر  

 الأيرررديكاسرررت مرررن  المرررولاوذةكمرررا ان العيسرررات يعررراسون مرررن العررروز المسررراعي 
 ولم ت لاذ من البراز والتي قد ترف  من سسبة العزل . والأحذيةوالملابس 
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Abstract: 
The study aimed to investigate the contamination of cattle hides and workers in mosul abattoir by certain types of 

pathogenic bacteria ,seventy two samples were collected during the period between April and July 2006,divided by 36 

samples of cattle hides from the rumps, flanks and brisket areas and 36 samples from workers including the hands , 

clothes and shoes.   

After bacteriological tests done the results showed that there were mainly four types of pathogenic bacteria which were 

Campylobacter , Bacillus cereus , Staphylococcus aureus and E.coli. Data obtained from the cattle hides indicated that 

E.coli, Bacillus cereus, Campylobacter and Staphylococcus aureus were recovered at the rate (610 %), (27.7%), 

(27.7%), (2.8%)  respectively.The recovery rate from Abattoir workers indicated that E.coli, Bacillus cereus, 

Staphylococcus aureus and Campylobacter were      (44.5  %)  , (27.7 %) , (19.3 %) and (5.5 %) respectively.   
 


